BUONO

RISTORANTE ITALIANO

MEHIO

MENU




Dalla Val d’Aosta alla Sicilia, gli ingredienti cam-

biano, ma la cura e la passione per la buona cucina

caratterizza da sempre le specialita della tradizione
waliana.

Un viaggio tra le regions ilaliane dove semplicita

e la cura degli ingredienti v porteranno ai sapori
della maa bella Italia.

Benvenuti in Italial
Giuseppe Davi

Om Baav-0’Aocma do Cuyusuu gpupmernnvie 611000

MEHSIOMCSL, HO AKUEHIN HA JYUULUE UHPEOUEHNbL

u cmpacmuas 110006 1 ede ececda 6ydym aeacams
8 0CHO6E MPAJUYUT UMATPAHCKOT KYLHU.

A npueaawar Bac 6 nymeuwecmeue no umaibsHCKUM
pecuorHam, ede muamenvro omooparHvie NPoIYKmol
nosuarxomam Bac ¢ eacmponomunecrodi wyavmypoi

moeti nperxpacnotc Podunwi!

Iobpo noxanrosams 6 Umaaur!

I 3yszenne /[lasu,
opend-wed pecmoparna BUONO




AETYCTAITMOHHOE MEHIO
OT IIE®-IIOBAPA AXY3EIIIIE JABH

MENU DEGUSTAZIONE BY GIUSEPPE DAVI

IlysT 13 MOPCKOTO I'pebelka ¢ MOH3Y U KOMIEHOH COJNbI0

1 MOPCKOT0 eika ¢ YépHOil UKPOil U COyCOM U3 Maparyiu
Duetto di Cappesante con salsa ponzu, sale affumicato e ricci di mare,
salsa al frutto della passione e caviale asetra

Pasuouin aja kapGonapa
Rawioli alla carbonara

Yépuas Tpecka ¢ kKapTodeJbHBIM TAPMAHTHE M COYCOM MyTTaHeCKa
Merluzzo con parmentie di patate e salsa puttanesca

3arnedéHHOe TOBAKbE PeOPO ¢ OBOIIHBIM JIEMUTIACOM U Ce30HHOI THIRBOIL
Costina di Manzo black Angus al forno con zucca e demi glasse vegetale

CopGer 013y ¢ TIOMeJI10, TeJieM U3 TapXyHa U 3eJ8HBIM 0a3uInKOM
Sorbetto allo yuzu, pomelo, gel di dragoncello e basilico

CroumocTs cera 9500
Prezzo menu degustazione

* CKHUIKY 110 KapTaM ITPUBHJIErUil He PaclPOCTPAHSIIOTCS Ha JeTyCTaLlHOHHOE MEHIO
* Le carte sconto non sono accetate per questo menu




PAAMBE OT HIE®-IIOBAPA
AXKYI3EIIIIE JABH

I PIATTI ALLA LAMPADA DEGLI CHEF GIUSEPPE DAVI

Kaaccumaecknit raprap us rossmuas (IIbemont) <7 2600
Tartare di Manzo classica (Piemonte)

SeJI6HBIH caJar ¢ KpeBeTKaMu, aBOKal0, ATogaMn I'O/IsiN
U 0CTPOii LIUTPYCOBOI 3allpaBROii Y 1850
Insalata verde con gamberi saltatati al cognac, avogado, bacche di goji e dressing agli agrumi

Taab0IMHN B r0J0Be mapMesana ¢ dépubM Tpiodenem (ITbemont) ¢ 2450
Tagliolini al Parmigiano e tartufo nero (Piemonte)

CrareTTn ¢ KaMyaTCKUM KpadoM, TOMAIIHAME BAJCHBIMH TOMATAME
()
u coycom mecro HBH 3100

Spaghetti di Gragnano con granchio reale, pomodorini essicati e salsa al pesto

[[pmiénok Baneuénubil ¢ oBomamu (Mapke) Y 2200
Poletto cotto in fornocon verdure (Marche)

®due roBaUHEL ¢ (ya-rpa, crapei u coycom Ha ocHoBe BuHa Mapcasa W 5900
Filetto di manzo al Marsala con fegato grasso e asparagi Verdi

3
BIMHYMEN KPEI-CI03eTT ¢ JeCHBIMI ATOJAMU I BAHIIBHEIM MopokeHsM ¥ 1800
Crespelle in salsa di arance con frutti di bosco e gelato alla vaniglia

A @ B.JIIO,ELO MOJHeT CepBupoBaTLCA Yy CTOJA

* [ piatti vengono esequiti davanti al cliente

PacmmuppoBra o603HaueHMIT
Spiegazione delle designazioni

P Bererapuatcroe 6.110710 q Baono conepmut opexu
Piatto vegetariano Questo piatto contiene frutta secca
¥ Buonio comepi#ut ruoreH » Duaono copepsur méz

Questo piatto contiene glutine oo Questo piatto contiene miele

—/




CE3OHHOE ITPEAAO/JXEHHUE
OT INIE®-IIOBAPA AXKY3EIIIIE JABH

PROPOSTA STAGIONALE DELLO CHEF GIUSEPPE DAVI

ITunma ¢ MopTajie/Ioi, cTpadaTestof n ¢pucramkamu (Ivumua-Pomanna) ¥ 1800
Pizza con mortadella, stracciatella e pistacchi (Emilia Romagna)

Canar ¢ KapaMeJn3IpOBAHHOM THEBOI 1 Ko3buM cripoM (Bemero) (B 1450
Insalata verde con zucca caramellata al balsamico e formaggio caprino (Veneto)

Taprap us osenunsl ¢ namrerom u MauHoil (Tpenturo- AnbTo- Annjxe) 1600
Tartare di cervo con pate’ di fegato di pollo e lamponi (Trentino-Alto Adige)

Cym-mope 13 THIKBH ¢ 00:apeHHBIMI MUHU-KaIbMapamMu
u MuHzageM (Ivminsa - Povanba) B 800
Crema de zucca con calamaretti saltati e mandorle (Emilia Romagna)

Ranmemiaqun ¢ MoanTepHo 1 9épHEIM Tpiodesem (Basmiukara) #e% 2350
Capellacci ripieni di formaggio Moliterno e tartufo nero (Basilicata)

Rapamenmn anna kavdartopa (Tockana) ¥ 2100
Caramelle alla cacciatora (Toscana)

['peGemkn Ha rpuie ¢ penxesem u 1npeTHol kamycroii (Benero) ¥ 3200

Cappesante alla griglia con purea di cavolfiore e insalata di finocchio (Veneto)

. <&
Yépuasa Tpecka, komternua romatoB (Curnuans) ¥ 2800
Merluzzo con pomodorini, capperi, olive e origano (Sicilia)

J .
# - Beratapuanckoe ¥ - rmoren (@ - opexu &% - mén

—/

I]enwl ykasanwel 8 pybasx




AKBAPHUYM / KPYZO BAP

ACQUARIO / CRUDO BAR

Yerpuna «Runapmor» (1 mir.) 950
Ostriche Gillardeu (1pz)

Yerpurna Criecuaas (1 mir.) 850
Ostriche Speciales (1pz)

Mopckoii & (1 mit.) 650
Ricci di mare* (1pz) Crudo/pasta

Mopcroit rpe6entor® (100 1): kpymo / Tpuib 650
Capesante™® (100 g) Crudo/griglia

Bownroae* (100 r): core / nacra (Mmun. 300 r) 850

Vongole* (100 g) Guazzetto/pasta

Ramuarcruii kpa6* (100 r): Ha napy / Ha Tpuie / caJjar / macra 1450
Granchio del Kamchatka * (100 g) Vapore/insalata/pasta

Jlanryctuns* (100 r): kpyzno / macra 3200
Scampi* (100 g) Crudo/griglia/pasta

Jlanryer* (100 r): Ha mapy / Ha rpuie / canar / nacra 2800
Aragosta (crudo/pasta)

Jlo6erep* (100 1): Ha mapy / Ha Tpuie / canar / macra 2800
Astice® (100 g) Vapore/griglia/pasta

Kpacubie cunmauiickue xkpesetku kpymo 40/50 (100 r) 2500
Gamberi rossi crudo 40/50 (100 g)

Tpuo TaprapoB: KpacHbe CHIIUINIICKIE KPEBETKH, JT0ococh, cubac (Cunmiua) 3300
Assortimento di tartare, Gamberi rossi, salmone e branzino (Sicilia)

Kpymo nnm Taprap us nukoii ppIOBI ¢ OJMBKOBBIM MACJIOM,
Jgafimom u 3eéubM JyroM* (100 1) 3500
Crudo o tartare di pesce selvatico *(100 g) (branzino/pagro)

Kpyno wau Taprap us sococs ¢ aBoRajio U coycom sy * 2250
Carpaccio o tartare di salmone con avocado e salsa yuzu*
Tywner 6mo¢un kpyao (50 r) 2300

Crudo di tonno Giapponese (50 g)

Taprap u3 TyHIa 6a0¢uH ¢ aBokago u coycom oudy (Cwurmmimmsa) 3900
Tartare di tonno con avocado (Sicilia)

* BriGepure croco6 npuroToBieHus Ha Bam MHAMBUAYAJbHEL BRYC, BEC yTOUHANTE ¥ O(UIIMAHTA

* Sciegliere la preparazione desiderata, richiedere il peso esatto al cameriere

—/




3ARYCRH

ANTIPASTI

BpyckerTa ¢ 6yppatoii n cesonnpiMu rpubamu (Amyus) ¥ 1100
Bruchette con buratta, funghi di stagione e parmigiano

ITaTe us RypI/IHOﬁ neveHun ¢ COyCom 13 RJIIOKBBI
1 oGmapenHoil 6puombio (Bernero) ¥ 1200
Pate’ di fegatini di pollo con salsa ai mirtilli rossi (Veneto)

Rapnaddo w3 ToMaToB ¢ KPACHBIM JYKOM, OA3HINKOM,
kaepcaMu 1 6anbsamukoM (Jlurypus) #¢% 1450
Carpaccio di pomodoro con cipolla rossa, capperi, basilico e salsa all® aceto balsamico(Liguria)

Kaprauuo us 1peTHoit Kanycrsl ¢ 4épHbiM Tplodesem (Amyans) # 1750
Carpaccio di cavolfiore con salsa al tartufo nero (Puglia)

Rapragdo u3 apTUIokoB ¢ 3eJ8HBIM JyKOM U chipom napmesan (JIurypusa) — 3100
Carpaccio di Carciofi con erba cipollina e scaglie di parmigiano (Liguria)

Byppara ¢ romaramn u 6asuankom (Amysms) 1690
Burrata con pomodoro e basilico (Puglia)

Kapnaqqo 13 OCbMHUHOT'a C pYROHOfI, BAJI€EHBIMU TOMaTaMn
1 coycoM u3 Gaap3zamMuieckoro ykeyca us Momensl (Amynus) <o 2630
Carpaccio di polipo con rucola, capperi e pomodorini esiccati, dressing al balsamico (Puglia)

Kaprayuo u3 roBaauHbl ¢ 3CIyMOil 13 GeJbX TpHOOB, YEPHLIM Tpio(eseM
u nmapmesanom (Benero) 2600
Carpaccio di Manzo con spuma di funghi porcini, parmigiano e tartufo nero (Veneto)

Burenno ronnaro (IlbemonT) 1650
Vitello tonnato (Piemonte)

TopTtuno n3 6araaman, GapumpoBaHHOE PUKOTTOI U IMIIHATOM ¢ TOMATHBIM
coycom 1 (poriio u3 mapmesana (Curpns) @ 1200

Tortino di melanzane ripieno di ricotta e spinact con salsa di pomodoro e fonduta di parmigiano
(Sicilia)

OﬁmapeHHHe MUHU-RaJdbMapbl 1 6p0RKOJIJII/I C YeCHOROM, YU I1eplem

.’
¢ ceipoM TekopuHo pomano (CapauHusa) ¥ 2200
Calamaretti e broccoli saltati in padella con pecorino romano (Sardegna)

SRapensle apTHIIOKH ¢ MATOI 1 YecHoEoM (Jlurypus) # 3100
Carciofi saltati in padella con aglio e menta (Liguria)

O6srapeHHBIE ApPTUIIOKY ¢ MUHU-KaJgbMapamu (JIurypus) 3300
Carciofi e calamaretti alla piastra (Liguria)

I]enwl ykasanwel 8 pybasx




3AKYCKH

ANTIPASTI

OumBku 3eéubie (Curppusa) #
Olive Verdi di Sicilia (Sicilia)

Bssensie Tomats (Cunpms) 4
Pomodori secchi (Sicilia)

Mapunosanusie aprumorn (Curumms) #
Carciofi marinate (Sicilia)

Accopru ntaabaackux cepos B
Selezione di formaggi

[Tapma (28 mecsanes) (Imuiua-Pomanbsa) (50 1)
Prosciutto di Parma stagionato (28 mesti) (Emilia Romagna) (50 g)

[Tanyerra apporoaara (Imuausa-Pomansa) (50 r)
Pancetta arrotolata (Emilia Romagna)

Moprapnesna (Imuiusa-Pomanbsa) (50 1)
Mortadella (Emilia Romagna)

Xamon «M6epuro 5j» ¢ omuBramu u BajseHbIME ToMaTaMu (50 1)
Jamon 55 con pomodori secchi e olive (50 g)

PacmmuppoBra o603HaueHMIT
Spiegazione delle designazioni

P Bererapuatcroe 6.110710 Baono conepmut opexu
Piatto vegetariano Questo piatto contiene frutta secca
% Buonio comepiuT rooren & Buogo conepiur méz
" Questo piatto conliene glutine Questo piatto contiene miele

850

750

950

3200

1150

850

600

3950

—/




CAAATHI

INSALATE

Caaar JIOMAIIHUNA ¢ OJJUBKOBBIM MACJIOM / IMOJICOJMTHEYHBIM MaCJIOM /

CO CMeTaHO 1090
Insalata della casa condita a scelta con olio d " oliva/olio di girasole/panna acida

Bea8HBII caJaT ¢ apTUITOKAMH, aBOKajlo 1 6pokkoau (Jlurypus) # 1950
Insalata verde con Carciofi marinate, avogado e broccoli (liguria)

SeéHble TUCTBA cATATA ¢ TPYIIeil, aBOKaa0 u mexopuHo pomano (Jlammo) @ 1450
Insalata mista con avocado, pere e pecorino Romano(Lazio)

Canat ¢ kpaGoBBIMU (paJaHTaMK, TOMATAMHI W aBOKAJIO 3900
Insalata di granchio reale con avogado e pomodori

Casar us ocbMUHOTA € KapTOPeseM, XPYCTAIMM CebIepeeM
1 6oTTaproii u3 Kedaan (Amynus) 2950
Insalata di polipo e patate con sedano e bottarga di muggine (Puglia)

Canar us MOPEIIPOLYKTOB C 3€JIEHLIMU JUCTHAMU caJara, Ci)eHXGJIeM
u apruniokamu (TockaHa) 3100
Insalata di frutti di mare, con misticanza, finocchio e Carciofi (Toscana)

Cagat ¢ mepemnéakoit 1 KMHOA, 06:KEAPEHHBIME ¢ Y€CHOROM
u posmaputom (Benero) o 2750
Insalata di quaglia, condita con miele e senape, misticanza e quinoa (Veneto)

CYIIbI

ZUPPE
Munecrpone (JIurypus) ® 800
Minestrone (Liguria)
Cyn us mopenpoaykros (Curuus) @ 2550

Zuppa di frutti di mare alla siciliana (Sicilia)

Toprenman un 6pogo (Imumna-Pomanss) ¥ 700
Torttellini in brodo di pollo (Emilia Romagna)

Cyn-miope U3 THIKBH ¢ 00:RapeHHBIMI MAHH-KaJbMapamMu
u MuHzageM (Ivuins - Pomanbsa) @ 800
Crema de zucca con calamaretti saltati e mandorle (Emilia Romagna)

I]enwl ykasanwel 8 pybasx




ITACTA 1 PU30TTO

PASTA E RISOTTO

Taabounu ¢ uépapiv Tpogpenem (Ilbemont) ¥
Tagliolini al Tartufo nero (Piemonte)

TanbaTenne ¢ cesonnbiMu rpudamu (Tpenruno Aabto - Anumpxe) ¥
Tagliatelle at funghi di stagione (Trentino Alto - Adige)

& %
Puratonu ¢ 6ypparoii, TomaTHBIM coycom u 6asuinkoM (Kammanmsa) ¥
Rigattoni con burrata, pomodoro e basilico (Campania)

PaBuosin co mmuHaToOM, pUKOTTON U cBe#UM masgeem (IMuausa-Pomanbs) ¥
Rawioli ricotla e spinaci , burro e salvia(Emilia Romagna)

g

&%

PaBuoJu ¢ kamyaTcrum Rp&6OM U 3€JIEHBIM TOpoHIKOM
Rawvioli con granchio e piselly

CrareTTn ¢ KpeBeTkamu, ykunn u ¢ucramramu (Jlurypus) #(®
Spaghetti con gamberi, zucchini e pistacchi (Liguria)

CnarerTn ¢ BoHroJie u 60TTaproii us kepaun (Capauans) ¥
Spaghetti con vongole e bottarga di Muggine (Sardegna)

Cnarertu ¢ Mopenpoaykramu (Cunmus) ¥®
Spaghetti ai frutti di mare (Sicilia)

%
JIMHrBUHY ¢ KpaboM, ToMaTaMu deppu u gpucramramu (@
Lingwine con granchio, pomodorini e pistacchio

3,

Jlazanba GosoHbese (Imuausa-Povanbsa) ¥
Lasagna alla bolognese (Emilia Romagna)

PusorTo ¢ cesonnsivu rpubamu (TperTuno- AbTo- A Mujxe)
Risotto ai funghi di stagione (Trentino Alto-Adige)

PusorTo ¢ Mmunu-rasipmapamu u aprumokamu (TockaHa)
Risotto parmigiana con calamaretti e carciofi (Toscana)

PusorTo ¢ mopenponykramu (Tockama) ®
Risotto ai frutti di mare (Toscana)

PacmmuppoBra o603HaueHMIT
Spiegazione delle designazioni

P Bererapuatcroe 6.110710 q Baono conepmut opexu
Piatto vegetariano Questo piatto contiene frutta secca
¥ Buonio comepi#ut ruoreH » Duaono copepsur méz

Questo piatto contiene glutine oo Questo piatto contiene miele

2450

2100

1650

1600

2100

1750

2300

3100

3100

1750

2200

1900

3100

—/




PbIBA 1 MOPEIIPOAYKTbI

PESCE E FRUTTI DI MARE

e pHIOBI THA HA TPUIE / TIO-CUITUIANCKY 3800
Filetto di pescato del giorno alla griglia | alla siciliana

®use cubaca ¢ 06:RapeHHBIMI IIYKUHA U coycoM us omapa (Curuims) 2300
filetto di branzino con zucchine e salsa all astice (Sicilia)

Duse mopajo ¢ 3eaéHOil criapskeil Ha rpuie u coycom us 6emaoro BunHa (JIurypus)
2550

Filetto d ‘orata con asparagi e salsa al vino bianco (Liguria)

Cubac wiu mopano* ¢ opomamu / B cosim / mo-curuimiicku / rpuab (100 1) 990
Branzino® con verdure | al sale | alla siciliana /| griglia (100 g)

Hugkuit cubac* ¢ opomamu / B con / no-cunuiuiicku / rpuab (100 1) 1500
Branzino Selvatico® al sale/ alla siciliana | con verdure/ griglia (100 g)

Tiop6o* (100 r): mo-cUIUIMACKY / ¢ OBOIAME 2300
Rombo* alla siciliana/ con verdure (100 g)

Mopcroit aseie* (100 r): coyc us 6ejg0ro BuHa / TPUIb 1700
Sogliola* salsa al vino bianco | griglia (100 g)

Epmr* no-cunumiickn (100 1) 1450
Scorfano *alla siciliana (100 g)

[Tarp* no-cunmmmiickn (100 1) 1500
Pagro* alla siciliana (100 g)

Pamanra kpada* (100 1) 1800

Falanga di granchio® (100 g)

Kpacubie cunuauiickue kpesetku Ha rpuse 16/20 (100 r) 2000
Gamberi rossi Sicilia grilia 16/20 (100 g)

Ocbmunor Ha rpuie (100 1) 3200
Polipo alla griglia (100 g)

Munu-ransmapst Ha rpuie (100 1) 1200
Calamaretti alla griglia (100 g)

* BoiOepure crioco0 IpUroToBIeHns Ha Ball MHIMBUIYAJbHBI BRYC, BeC VTOUHINTe V OPUIITAHTA
ny ye, y y

* Prepared per your specifications, ask your waiter about the weight of the dish

—/
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MACO

CARNE

YTuHaA HOEKA KOHPU C KOPHEM ceJbepes
1 coycom u3 depermnn (Bemero) ¢
Anatra confit con sedano veronese e salsa alle cigliege (Veneto)

[pmanénor 3aneuénnniii ¢ opomamu (Mapke)
Poletto cotto in forno con verdure (Marche)

Bpasaro n3 Tengubux mguek ¢ kKapTogeabHBIM MI0pe,
ce3oHHBIMU T'pubamu u mmuHaToM (IIbemonT)
Brasato di vitello con purea di patate, funghi di stagione e spinaci (Piemonte)

JlomaTra ArHéHKA 3amevyéHHAA ¢ OBOIIAMU, YecHOKOM 1 MAToi (CapauHus)
Spalla d*agnello al forno con verdure di stagione (Sardegna)

Duse-MuHLOH U3 MpaMopHOil roBanuHbl Buak Anrye Ilpaiiv
(Aprenruna) (mena 3a 100 r, MmuauMasbHBI 3akas — 200 1)
Filetto di Angus argentino, ordine minimo 200 g. (100 g )

HTaro6puan ns mpamopHoii roBaauasl Baak Anrye IlpaiiM Ha 1Be epCOHBI
(Aprentuna) (mena 3a 100 r, MmuanMaabubiit 3akas — 500 1)
Chateaubriand di Angus argentino, 100gr porzione minima 500gr per 2 persone

Pubait n3 MpamopHoOii roBAANHBI
(mena 3a 100 r, MunuMa IbHBI 3akas — 300 1)
Ribay di Manzo 100 g, porzione minima 300 g

PacmmuppoBra o603HaueHMIT
Spiegazione delle designazioni

P Bererapuatcroe 6.110710 Baono conepmut opexu
Piatto vegetariano Questo piatto contiene frutta secca
¥ Buonio comepi#ut ruoreH » Duaono copepsur méz

Questo piatto contiene glutine L Questo piatto contiene miele

2100

2200

2400

3800

2200

2200

1900

—/




I'APHHUPDLI

CONTORNI

Beaéubiii casar #
Insalata verde

OBOH_[I/I Ha rpujie njand Ha Imapy ”
verdure alla griglia o a vapore

3eséHad cap:ka Ha TPUIe WK Ha napy #
Asparagi verd alla griglia o a vapore

[Inunar, skapeHblii ¢ 4eCHOKOM
Spinaci saltati in padella

KaprogeJib, smapeHsiii ¢ ce30HHBIME TpuOAME
Patate saltate con funghi di stagione

Kaprogesbhoe mope
Purea di patate

650

950

1420

890

1450

950

PacumuppoBra 0603HaUeHMIT
Spiegazione delle designazioni

P Bererapuancroe 010710 (
Piatto vegetariano
¥ Butoyio conepsut uitoTeH 000

Questo piatto contiene glutine

Baono conepsmrut opexu
Questo piatto contiene frutta secca

Baono copepsrut Mén,
Questo piatto contiene miele

—/
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HEAIIOAUTAHCKAS ITULIIA
U3 APOBSIHOM ITEUN

PIZZA NAPOLETANA FORNO A LEGNA

(1] O!
dokadva ¢ pO3MAPUHOM U MOPCKOII COJBIO ¥ 650
Focaccia con rosmarino e sale
dPorayua ¢ mapmMesaHom ¥ 650
Focaccia con parmigiano
Porayya ¢ TYHIIOM U MOTApeJLIoil ¥ 1390
Focaccia con tonno e mozzarella

o J,

Maprapura: Mmorapesia, 6a3uInK, TOMATHBIN COYC ¥ 1200
Margherita- Mozzarella, basilico, salsa di pomodoro

J 2100

&%,

[Tumma ¢ Tprogenem
Pizza al Tartufo

ot

Yerbipe cuipa: MorapeJiia, TOproHsoa, CkaMmopiia, napMesaH ¥ 1520
Quattro Formaggi -mozzarella, gorgonzola, scamorza, parmigiano

[Tuma ¢ mawgeTToi U GeJibIMEU rpudamMn ¥ 1600
Pizza con spinachi, funghi di stagione e panchetta arrotolata

3
['pyma u roprousosa: MolapeJuia, roproso.a, rpyma ¥ 1450
Gorgonzola e Pere- gorgonzola, pere e mozzarella

HpOH_IYTTO piny| HapMa: [IapMCRasd BeTUnHa, MolapeJJaa, pyKRoJa,

. %
TOMaTHBI coyc, mapmesaH ¥ 1890
Prosciutto di Parma - prosciutto di Parma, mozzarella, rucola, salsa di pomodoro, parmigiano

Beruuna / rpudnI: Moliapesiia, BeTIHHA, TPUOLL, TOMATHHI coye ¥ 1690
Prosciutto e Funghi - mozzarella, prosciutto cotto, funghi e salsa di pomodoro

IpaBoseTTA: MOTIApEJLIA, OCTPAA CANAME, PUKOTTA,

. &
6a3uInK, TOMATHHIA coyc ¥ 1400
Diavolelta — mozzarella, salame piccante, ricotla, basilico, salsa di pomodoro

PacmmuppoBra o603HaueHMIT
Spiegazione delle designazioni

P Bererapuatcroe 6.110710 Baono conepmut opexu
Piatto vegetariano Questo piatto contiene frutta secca
& Buonio comepi#ut ruoreH & Bmono CONePHNT Mé@
" Questo piatto contiene glutine Questo piatto contiene miele

—/




Ray6nura (250 r)
Fragole (250 g)

Mauuna (100 r)
Lamponi (100 g)

Fony6ura (100 r)
Martilli (100 g)

Esesura (100 r)
More (100 g)

Amnanac (100 r)
Ananas (100 g)

Manro (100 r)
Mango (100 g)

ATOAbI 1 ®PYKTDI

FRUTTA E FRUTTI DI BOSCO

1200

1200

900

1400

600

1650

AOMAIIITHEE MOPOJKEHOE 1 COPBETDI

GELATI E SORBETTI DI NOSTRA PRODUZIONE

MoposeHoe: BaHWIb / MOKOJIA] / BUIIHA | YM3KeHK
Gelati: cannella | cioccolato | amarena | cheesecake

Cop6etni: MaHTO-Mapakyiia / RIyOHUKA / JecHble ATOIB /
JUMOH |/ 0a3UINK-JIUMOH
Sorbetti: mango e frutto della passione | fragole | frutti di bosco | limone | basilico - limone

350

350
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AECEPTDbI

DOLCI

«Muntra BOHO»: necept ¢ TBOposBHBIM KpeMoM, XpycTsArmeil Bag.ieii,

TAPTAPOM U3 Ce30HHBIX ATOJ U eJie U3 BUIIHY ¥ 1150
Orsachiotto Buono: crema al formaggio, tartare di fragole e gelatina all amarena

«Anna IlaBioBay ¢ JeCHBIMU ATOAME 1150
Anna Pavlova ai frutti di bosco

[Tanarora ¢ rry6uuroii (Ilnemont) 950
Panna cotta con fragole (Piemonte)

®duope (Myce 3 6eJI0TO MOKOIATA ¢ MaJArackapcKoii BAHUIIbIO,
MATON ¥ MaJuHOBBIM Kyau) (Cunimins) 850
Fiore al cioccolato bianco con vaniglia del Madagascar e salsa ai lampont

o I +*
BosaymHbii quskeiik co cBe:kuM MaHTo 1 coycom us obmenuxu Y@ 1350
Cheesecake con mango e salsa alle bacche gialle
9 &
Munbgeii ¢ secHbIME ATORAMHU ¥ 1250
Millefoglie ai frutti di bosco
& &
Cunpiniickoe KaHHOIO ¢ IykaTamu i gucramkamu ¥ 550
Cannolo Siciliano
(1] .l
Me/I0BHE ¢ IOMAIIHAM MOPOKEHHBIM U3 forypra ¥es 850
Dolce al miele
J,
[Tpoutposu ¢ BaHUJILHBIM MOPOFKEHBIM U IMTOKOJIAJHBIM COYCOM ¥ 950
Profitterol con gelato alla vaniglia e salsa al cioccolato
*
Tupamucy (Benero) ¥ 950

Tiramisu " (veneto)

sRese u3 kpacHoro amesbcuHa ¢ IzREMOM U3 TOpbKoTo aneabcuna (Cumuaua) 750
Gelo di arancia con marmellata di arence amare (Sicilia)

PacmmuppoBra o603HaueHMIT
Spiegazione delle designazioni

P Bererapuatcroe 6.110710 q Baono conepmut opexu
Piatto vegetariano Questo piatto contiene frutta secca
¥ Buonio comepi#ut ruoreH 000 Baopo copepsmut mén

Questo piatto contiene glutine Questo piatlo conliene miele
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BOJA

ACQUA

CTA30M/BE3 TA3A | CON GAS/SENZA GAS

«Baiiram» (250 ma)
Baikal (250 ml)

«Baiikaga» (750 m)
Baikal (750 ml)

«Can Benemerro» (250 ma)
San Benedetto (250 ml)

«Can Benenerro» (750 ma)
San Benedetto (750 ml)

«Boce» (800 mur)
Voss (800 ml)

TASUPOBAHHBIE HATIUTKH | BEVANDE GASSATE

Pwu Koaa / Pua Kosa 6e3 caxapa (330 mu)
Rich Cola | Rich Cola Zero (330 ml)

Pwu Uupuan Touuk / Pua Burrep Jlemon / Puu [Tunk Tonuk /
Pwa Burrep I'peiingpyr (330 mur)

Tonica indian ricca | Ricca bitter lemon | Tonica rosa ricca | Pompelmo ricco (330 ml)

CORKH PNY

SUCCHI RICH

Anesbcun / a6yoko / Buntaa / Tomat / aHaHac (200 ma)
Arancia | Mela | Ciliegia | Pomodoro | Ananas (200 ml)

HMomamnrauii mope (250 mr)
Morse fatto in casa (250 ml)

* [lo Bamemy skeJaHNI0 MBI MOKEM IPUTOTOBUTD JI060(T MUKC
* Su vostra richiesta possiamo preparare qualsiasi mix

950

950

650

1100

1500

950

950

450

400
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Anenncnn
Arancia

Moprosb
Carota

Ao6aoko
Mela

['peiingpyr

Pompelmo

CeJbepeit
Sedano

Amnanac
Un ananas

I'panar
Melograno

Rayouura
Fragola

CBE/XREBBI’KATBIE CORKH

SUCCHI FRESCHI | 300 ml

ANMOHAA

LIMONATA | 250 ml

JIumonan KRaaccnueckuii
Limonata Classica

JIumonan Exesura u Jlaanma
Limonata ai Rovi e Lavanda

JIumonan Mannapun ¢ ['penagunom
Limonata al Mandarino con Granatina

JIumonan Masuna u Maparyiia
Limonata al Lampone e Maracuja

700

700

700

700

700

1400

1400

1600

800

800

800

950




Accam [lexy

Te Assam

Ipa ['peit
Te Earl Gray

Hsaub XyH
Te Dian Hong

[Tyap 5 ger
Te Puer 5 y.o.

[Tysp 10 ner

Te Puer 10 y.o.

[Tyap 15 ner

Te Puer 15 y.o.

lata
Gaba Oolong

YAH

TE | 500 ml

YEPHBIN YAM | TE NERO

3oqoreie Yautku Lzunsb Jlo

Golden Snails Tsin Lo

BeJgbie Yaurku

White Snails

Te I'yanb nb
Te Tie Guan Yin

3EAEHBIN YA | TE VERDE

Moau JIyn Yimy (c smacMuHOM)

Te Moli Long Zhu

Mounounsiit ¥YiayH
Milk Oolong Jin Xuan

Henbnrenessiit yryn
Te Giseng Oolong

sRacvnonossie sRemuysmuHbl
Jasmin Pearls Lyuy Lun Chgu

@enp Xyan [Hamyn
Fenghuang danqun

790

850

850

1100

1800

2800

2250

2500

900

950

850

1200

1600

2000

2500
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YAU

TE | 500 ml

IOBETBI U TPABBI | FIORI E ERBE

Mugke TpaB ¢ caran-pafiasa 790
Mizx di erbe del Sagan-Daylya

Poii6ymr 850
Roibusch

['peuntnnbiii aii 890

Te di grano saraceno

Tpasanoii coop 890

Mix collezione di erbe

Pumcraa pomammra 980
Camomilla romana

HenaJabcraa pomamga 1890
Camomilla del Nepal

OPPYKTOBBIE
H COI'PEBAIOIIIHUE HAIIUTKHU

TE CALDI ALLA FRUTTA

Nmo6upHbIil yaii 900

Te allo zenzero

Yajii u3 JeCHBIX ATO[I 1300
te ai frutte di bosco

[[IunoBHUK ¢ Kyparoii 900
Te alla rosa canina e albicocche

O6.aennxa ¢ ameabenHoM # 900
Olivello spinoso con arancia

* [lo Bamemy skesaHuio Mbl MOEeM IIPUTOTOBUTD Yail HA mpupoaHoil Boze « Hemuymuna Bajikaman
* Su vostra richiesta, possiamo preparare il te con acqua naturale «Baikal»

KO®E

CAFFE
dcmpecco (30 ma) / makuaro (40 mi) / amepurano (120 mi) 420
Caffé espresso (30 ml) | Macchiato (40 ml) | Americano (120 ml)
Ramyuuno (250 mur) 540
Cappuccino (250 ml)
I Boiinoii scripecco (60 M) 440

Doppio espresso (60 ml)




Jlarre (250 mu)
Latte (250 ml)

lnacce (250 ma)
Bicchiere (250 ml)

Pad-roge (300 M)
Caffé Raf (300 ml)

st yaiir (300 M)
Flat white (300 ml)

Jlarre-marda (300 ma)
Latte Matcha (300 ml)

Rodge ¢ xaasoii (300 m)
Caffé con halva (300 ml)

Fopsuwmii moroaam (200 mr)
Cioccolata calda (200 ml)

dcmpecco-Tonuk (350 mur)
Espresso Tonic (350 ml)

Bamo6.a-Koge (300m)
Bumble Coffee (300 ml)

Aiic Roge (300m)
Ice coffee (300 ml)

KO®E

CAFFE

260

640

620

650

280

640

790

650

750

600

KO®E HA AAbTEPHATUBHOM MOAOKE |

CAFFE CON LATTE ALTERNATIVO

Ramyunno: Mmunnaas / kokoc / cosa (250 m)
Cappuccino Mandorla | Cocco | Soia (250 ml)

Jlarre: mungasb / Kokoc / cosa (250 mu)

Latte Mandorla | Cocco | Soia (250 ml)

740

740

* [To Bamemy sesianuio g060il Roe MOHeT GBITH TIPUTOTOBJIEH 063 Ko(henHa
* Su richiesta & possibile preparare qualsiasi caffé senza decaffeinato

KO®E C AAKOTOAEM | CAFFE CORRETTO

Npaanncknit kode (250 mur)
Caffé irlandese (250 ml)

Beiimc roge (250 mi)
Caffe Baileys (250 ml)

850

750
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CuctemMa 0SITBHOCTH
Programma fedelta

RaprI JIOSAJBHOCTU HE paclpoCTPaHAITCA Ha KOMIIAHNNA

GoJiee 8 UeJIOBEK U HA CIIEIUATBHBIE TTPEIIOHEH L.

HaHHHﬁ 6y1{JleT ABJAAETCSA peRJaMHBIM MaTepuaJJoM.

ITonHblit mpelicKypaHT HAXOAUTCA Y aAMHHACTPATOPA

1 Oy/IeT TPeIoCTaBJIeH M0 TTePBOMY TPeOOBAHMIO.
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