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ГУРИЯ—

это скрытая жемчужина Западной Грузии, где зелёные холмы 
встречаются с бескрайними чайными плантациями, а море и горы 
живут в удивительной гармонии. Этот небольшой регион окутан 
ароматом свежесобранного чая и шумом Черного моря, а его пейзажи 
будто сотканы из спокойствия и вдохновения.
Гурия — родина грузинского чая, который здесь выращивают уже 
более ста лет. В каждом глотке чувствуется дыхание горных лесов 
и свежий морской ветер. Но Гурия известна не только своими чаями, 
но и особой атмосферой: весёлым нравом местных жителей, 
уникальными фольклорными традициями и вкусной домашней кухней.
Среди главных достопримечательностей региона — курорт Уреки 
с его лечебными магнитными песками, которые славятся целебными 
свойствами. Любители природы найдут себя в горах Бахмаро — месте, 
где облака стелются прямо под ногами, а воздух напоён сосновыми 
ароматами. Не менее впечатляет древний монастырь Шемокмеди, 
спрятанный в зелёных лесах и дышащий духовностью веков.

Чтобы почувствовать настоящую Гурию, попробуйте её дары: 
ароматный чай, мёд из горных пасек, свежую рыбу 
с побережья и традиционные блюда, которые готовят 
по старинным рецептам.
Рекомендуем посетить:

Гурия — это уголок Грузии, где природа, традиции 
и спокойствие создают гармонию, которую хочется унести 
с собой в сердце.

Уреки — уникальный пляж с магнитным песком.

Бахмаро — горный курорт с прохладным климатом 
и незабываемыми пейзажами.

Шемокмеди — древний монастырский комплекс 
в окружении лесов.

Озургети — культурный центр региона с театром 
и музеями.

Чайные плантации Гурии — возможность увидеть, 
как рождается настоящий грузинский чай.



САЛАТ С ГУРИЙСКОЙ АДЖИКОЙ, 
ДЖОНДЖОЛИ И ДОМАШНИМ 
СЫРОМ 250 Г

ПЕЧЕНАЯ ТЫКВА 
С ДОМАШНИМ СЫРОМ 
И С ГУРИЙСКОЙ АДЖИКОЙ 217 Г

ХОРЦИАНИ С ПОТРОШКАМИ 500 Г

ПАТАРА ХИНКАЛИ С УТКОЙ 170/50 Г

КВЕЛИАНИ 150 Г
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Бокал гурийского вина в подарок при заказе
блюд из фестивального меню.

*Подробности уточняйте у вашего официанта




