


СЕТ КОРОЛЕВСКИЙ 
S E T  R OYA L

руб.8 500

Устрицы, морские ежи, фаланги краба, 
морской гребешок, сашими тунец, 
сашими лосось
Oysters, sea urchines, crab phalanges, sea scallop, 
sashimi salmon, sashimi tuna

Yamato, 1 pc.

Akka, 1 pc.

Tanaka, 1 pc.

Matoya, 1 pc.

Ямато, 1 шт.

Акке, 1 шт.

Танака, 1 шт.

Матоя, 1 шт.

У С Т Р И Ч Н Ы Й  Б А Р  № 2
O Y S T E R  B A R  № 2

руб.

руб.

руб.

руб.

590

590

590

590

/ Japanese oystersЯпонские устрицы

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

Крудо из сибаса с мисо майо и авокадо

Крудо из лангустин с гуакомоле и имбирным понзу

Карпаччо из лосося с имбирным соусом и цветочным фурикаке

Карпаччо из тунца с фенхелем и соусом из манго

Карпаччо из говядины с трюфельным понзу

Тартар из говядины с кремом из осетра и картофелем пай

Тартар из тунца с кумкватом, авокадо и луковым кремом

Тартар из лосося с томатами кимчи и огуречным понзу

Сахалинский гребешок с шисо и соусом алое

Sea bass crudo with miso mayo and avocado

Langoustines crudo with guacamole and ginger ponzuSalmon carpaccio with ginger sauce 

and floral furikake

Tuna carpaccio with fennel and mango sauce

Beef carpaccio with truffle ponzu

Beef tartare with sturgeon cream and potato pie

Tuna tartare with kumquat, avocado and onion cream

Salmon tartare with kimchi tomatoes and cucumber ponzu

Sakhalin scallop with shiso and aloe sauce

1 890

910

1 550

1 550

1 650

1 980

1 650

1 680

1 640

К А Р П А Ч Ч О - Т А Р Т А Р Ы - С А Ш И М И
C A R P A C C I O  -  T A R T A R S  -  S A S H I M I

1 350

5 500

940

2 100

1 380

390

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

И К О Р Н Ы Й  Б А Р
C A V I A R  B A R

Red caviar

Black caviar

Pike caviar

First phalange of the crab 

Sea scallop in a shell

Sea urchin

Красная икра

Чёрная икра

Щучья икра

Первая фаланга краба

Морской гребешок
в раковине

Морской еж

/ 100g



Cold meat platter

Cheese plate with walnut and homemade jam

Stracciatella with baked pumpkin cream

Vitello tonnato with tomato salsa and marinated seaweed

Atlantic herring filled with potato and Borodinsky bread

Chicken liver pate with cereal chips and raspberry "honey"

Kamchatka crab with edamame cream, tomatoes, artichokes with Champagne sauce

Wasabi langoustines

Baked mussels with spicy tomatoes and parmesan

Foie gras with shiso, fig jam and Porto sauce

Baltic sprat with horseradish and Borodino bread

Porcini mushrooms with red onion

Pickles

Мясные деликатесы 

Сырная тарелка с грецким орехом и домашним джемом

Страчателла с кремом из печеной тыквы

Вителло тонато с томатной сальсой и маринованными водорослями

Филе атлантической сельди с картофелем и бородинским хлебом

Пате из куриной печени со злаковыми чипсами
и малиновым "медом"

Камчатский краб с кремом эдамаме, томатами, артишоками
с соусом "Шампань"

Лангустины  васаби

Запеченые мидии с пряными томатами и пармезаном

Фуа гра с шисо, вареньем из инжира и соусом Порто

Балтийская килька с хреном и бородинским хлебом

Белые грибы с красным луком

Соленья

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

2 250

2 250

950

1 280

710

990

1 950

1 150

1 650

1 690

680

1 050

890

Х О Л О Д Н Ы Е  И  ГО Р Я Ч И Е  З А К У С К И
C O L D  A N D  H O L D  A P P E T I Z Z E R S

Брускетта с риетом из лосося и печеным цуккини

Брускетта с томатами и сыром cтрачателла

Брускетта с крабом и авокадо

Эклер с крабом и сырной начинкой 

Пинца с томатами, печенным перцем рамиро и страчателлой

Лепешка Ротти с кремом из копченого палтуса и зеленью

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

1 050

820

1 790

1 790

1 050

1 340

Bruschetta with salmon rieta and baked zucchini

Bruschetta with tomatoes and stracciatella

Bruschetta with crab and avocado

Eclair with crab and cheese filling

Pinza with tomatoes, roasted ramiro peppers and stracciatella

Roti with smoked halibut cream and herbs

Б Р У С К Е Т Т Ы -   Э К Л Е Р Ы  -  Л Е П Е Ш К И
B R U S C H E T T A  -  E C L A I R S  -  F L A V O R



Tomato salad with avocado and stracciatella

Arugula with shrimps, capers, cherry tomatoes and balsamic sauce

Salad with octopus and cream of capers and tarragon

Salad with langoustines, fennel and artichokes

Nicoise salad with roasted tuna and quail egg

Oliver salad with crayfish tails and homemade mayonnaise

Green salad with broccoli and zucchini

Salad with crispy eggplant and sweet tomatoes

Buratta with tomatoes and chorizo

Kamchatka crab salad with stracciatella, avocado and tomatoes

Caesar salad with chicken fillet

Caesar salad with shrimps

Salad with miso beef, roasted peppers and daikon

Салат с томатами, авокадо и сыром cтрачателла

Руккола с креветками, каперсами, томатами черри
и соусом бальзамик

Салат с осьминогом и кремом из каперсов и эстрагона

Лангустины на подушке из свежей зелени

Салат Нисуаз с обжаренным тунцом и перепелиным яйцом

Оливье с раковыми шейками и домашним майонезом

Зеленый салат с брокколи и кабачком

Салат с хрустящими баклажанами и сладкими томатами      

Буратта с томатами и чоризо

Салат с камчатским крабом, сыром cтрачателла,
авокадо и томатами

Салат Цезарь с курицей

Салат Цезарь с креветками

Салат с говядиной в мисо, печеным перцем и дайконом

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

1 120

1 650

2 550

1 980

1 750

990

950

910

1 620

2 050

990

1 450

1 980

С А Л А Т Ы  /  S A L A D S

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

910

780

1 100

780

1 250

Суп-лапша из петуха с белыми грибами

Борщ 

Уха с мини-чебуреками

Тыквенный суп с кунжутом и семенами конопли

Том Ям с тигровыми креветками и морепродуктами

Rooster noodle soup with porcini mushrooms

Borsch

Ukha with mini-chebureki

Pumpkin soup with sesame seeds and hemp seeds

Tom yam with tiger prawns and seafood

С У П Ы  /  S O U P S



Spaghetti with cuttlean ink and seafood with bisk sauce

Spaghetti with bottargia and pike caviar

Spaghetti with langoustines in cherry tomato sauce

Rigatonni with beef breast and yolk sauce

Taliatelli with morels and stracciatella

Buckwheat spaghetti with vegetables

~ with shrimps

~ with beef

Ravioli with spinach, seabass and shrimps

Penne with stewed duck, sun-dried tomatoes and tapas olives

Risotto with langoustines and asparagus

Risotto with black truffle and mascarpone

Black risotto with mussels and blue cheese

Спагетти с чернилами каракатицы и морепродуктами
с соусом биск

Спагетти с боттаргой и щучьей икрой

Спагетти с лангустинами в соусе из томатов черри

Ригатонни с говяжьей грудинкой и соусом из желтков

Тальятелли со сморчками и страчателлой

Гречневая лапша с овощами:

~ с креветками

~ с говядиной

Равиолли со шпинатом, сибасом и креветками

Пенне с томленой уткой, вялеными томатами
и таджасскими оливками

Ризотто с лангустинами и спаржей    

Ризотто с черным трюфелем и маскарпоне

Черное ризотто с мидиями и голубым сыром

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

1 990

1 720

1 910

1 680

1 680

1 750

1 650

1 720

1 890

1 810

1 790

1 380

П А С Т А  И  Р И З О Т Т О  /  P A S T A  &  R I S O T T O

руб.

руб.

По вашему желанию мы можем добавить к вашему блюду:
If you wish we can add some:

650

350

Черный трюфель

Сыр страчателла / пармезан

Black truffle

Stracciatella / Parmesan

/ 1g

/ 50g



Г Р И Л Ь  Н А  У ГЛ Я Х  /  C H A R C O A L  G R I L L

Seabass with edamame cream and fish demiglase emulsion

Grilled seabass fillet with mussels and squid

Grilled salmon with romano

Murmansk halibut baked with lime

A la marbled beef Stroganoff with truffle

Grilled chicken fillet with ptitime and jus-lie sauce

Fermer’s roasted cornish chicken with tomatoes

Duck leg with baked farm carrots

Marble beef with baked vegetable sauce and ramiro pepper

Stewed steer ribs with celery-muscovado mousse

Roasted lamb with pumpkin hummus and baked eggplant

Сибас с кремом эдамаме и эмульсией из рыбного демигласа

Филе сибаса на гриле с мидиями и кальмарами

Лосось с романо на гриле

Запеченный с лаймом мурманский палтус

А-ля Строганов из мраморой говядины с трюфелем

Филе цыпленка на гриле с птитимом и соусом жу

Фермерский цыпленок корнишон с томатами

Утиная ножка с печеной фермерской морковью

Мраморная говядина  с соусом из печеных овощей и перцем рамиро

Томленое ребро бычка с муссом сельдерей - мусковадо

Томленый ягненок с тыквенным хумусом и печеным баклажаном

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

1 810

1 810

2 350

2 650

1 680

1 450

1 450

2 850

2 980

2 990

2 950

ГО Р Я Ч И Е  Б Л Ю Д А  / M A I N  C O U R S E

Octopus

Scallop

Antarctic langoustine

Live king crab

Royal shrimps

Wild seabass

Осьминог

Гребешок

Антарктические лангустины

Живой камчатский краб

Королевские креветки

Дикий сибас в соли / в соусе 
Аква Пацца / гриль 

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

3 500

1 650

880

1 350

1 690

920

Bone-In Ribeye

Ribeye 

Рибай на кости

Рибай

руб.

руб.

1 350

1 450

Chateaubriand steak

Filet mignon 

Rack of lamb 

Beef burger with french fries

Шатобриан

Филе миньон

Каре ягненка

Бургер из мраморного
мяса с картофелем фри

руб.

руб.

руб.

руб.

5 540

3 200

2 680

1 450

/ MEATМЯСО

цена за 100 Г / Price per 100 g

цена за 100 Г / Price per 100 g

Seafood plateau

Tuna steak

Sturgeon steak

Squid from the Commander's Island

Плато из морепродуктов

Стейк из тунца

Стейк из осетрины

Командорский кальмар

руб.

руб.

руб.

руб.

11 900

1 980

2 950

890

/ FISH & SEAFOODРЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ



руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

руб.

350

450

450

450

550

550

750

640

990

Картофельное пюре
Potato puree 

Молодой картофель с укропом
New potatoes with dill

Рис жасмин
Jasmine rice

Картофель жареный
Fried potato

Дикий рис
Wild rice

Цукини с вялеными томатами
Zucchini with sun-dried tomatoes

Овощи на гриле
Grilled vegetables

Шпинат
Spinach

Спаржа
Asparagus

ГА Р Н И Р Ы  /  G A R N I S H



S I X T Y R E S T A U R A N T . R U

Уважаемые гости, если у вас есть аллергия на какой либо продукт,
пожалуйста, предупредите об этом вашего официанта.

Меню является рекламной продукцией нашего ресторана. Утверждённое
контрольное меню с выходами блюд, описанием и сведениями о пищевой ценности
готовой продукции: калорийности, содержании белков, жиров, углеводов находится

в уголке потребителя и предоставляется по первому вашему требованию.
 

Dear guests, if you have an allergy on any product, please inform your waiter.

Menu is a promotional product of the restaurant.
Approved control menu outputs-course description and information

about the nutritional value of the finished product: calories, protein, fat, carbs
is in the area of the consumer and is available upon you request.


