
К У Х Н Я



Все цены указаны в рублях . Оплата производится в рублях или основными кредитными картами. 
Если у вас имеется аллергия на какие-либо продукты, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 

На меню завтраков скидки не распространяются.  
Все цены указаны в рублях . Оплата производится в рублях или основными кредитными картами. 
Если у вас имеется аллергия на какие-либо продукты, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 

Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И
Б Р У С К Е Т Т Ы
С ТОМАТОМ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .420
С ТУНЦОМ И ПЕРЕПЕЛИНЫМ ЯЙЦОМ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490
С КАМЧАТСКИМ КРАБОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 990

З А К У С К И
АНТИПАСТИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1190
Салями с трюфелем, парма, пармезан, артишоки, вяленые томаты, оливки, гриссини

АССОРТИ СЫРОВ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1190
Пармезан, горгонзола, бри

АССОРТИ САЛА С ЧЕСНОКОМ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .590
СЕЛЬДЬ ОЛЮТОРСКАЯ С КАРТОФЕЛЕМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450
ПАШТЕТ ИЗ ПЕЧЕНИ ЦЫПЛЕНКА С КОНФИТЮРОМ ИЗ ГРУШИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450
МАРИНОВАННЫЕ ПЕРЧИКИ НА ГРИЛЕ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .590
ПАРМА С ДЫНЕЙ N E W  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 990
ОЛИВКИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 г 390

Т А Р Т А Р  И  Т А Т А К И
ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ С ФОКАЧЧЕЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .750
ТАРТАР ИЗ ЛОСОСЯ С АВОКАДО И МАНГО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890
ТАРТАР ИЗ ТУНЦА С СОУСОМ ТОННАТО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890
ТАТАКИ ИЗ ГОВЯДИНЫ С ТРЮФЕЛЬНЫМ ПОНЗУ И АРТИШОКОМ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .750

К А Р П А Ч Ч О  И  С Е В И Ч Е
КАРПАЧЧО ИЗ МОЛОДЫХ КАБАЧКОВ С КРЕВЕТКАМИ N E W  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690
КАРПАЧЧО ИЗ ГОВЯДИНЫ С ТРЮФЕЛЬНЫМ АЙОЛИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .790
КАРПАЧЧО ИЗ ЛОСОСЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 990
КРУДО ИЗ ТУНЦА С СОУСОМ ИЗ МАРАКУЙЯ N E W  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890
КРУДО ИЗ ГРЕБЕШКА С СОУСОМ САКЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1190

С А Л А Т Ы
БУРРАТА С ТОМАТАМИ N E W  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890
САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .650
ПЕЧЁНАЯ В УГЛЯХ СВЕКЛА С КРЕМОМ ИЗ БРЫНЗЫ И СОУСОМ ПЕСТО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .390
САЛАТ С ХРУСТЯЩИМ БАКЛАЖАНОМ И ТОМАТАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .650
САЛАТ С КРЕВЕТКАМИ И ЦУКИНИ НА ГРИЛЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690
САЛАТ ИЗ ТОМАТОВ, АРТИШОКОВ С КРЕВЕТКАМИ И КРАБОМ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1490
САЛАТ С МАНГО И ТУНЦОМ НА ГРИЛЕ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 850
ЦЕЗАРЬ С ЦЫПЛЕНКОМ / КРЕВЕТКАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690/790
САЛАТ С ПЕЧЕНЫМИ КОРНЕПЛОДАМИ И РОСТБИФОМ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .780
САЛАТ С ИНДЕЙКОЙ, ЗАПЕЧЕННОЙ ПАПРИКОЙ И СОУСОМ ИЗ ТУНЦА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .590
ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ С ФЕТОЙ N E W  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890
ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ С КЛУБНИКОЙ И КОЗЬИМ СЫРОМ N E W  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .760

ОВСЯНАЯ / ГРЕЧНЕВАЯ / РИСОВАЯ КАША . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350/450/550 
на классическом или растительном молоке

ГРЕЧА С ПАРМЕЗАНОМ, АВОКАДО И ЯЙЦОМ ПАШОТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .650

ОМЛЕТ:
• С ВЕТЧИНОЙ И ГРИБАМИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 370
• С ЛОСОСЕМ И СЛИВОЧНЫМ СЫРОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .850
• С КРАБОМ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1050

СЭНДВИЧ:
• С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .520
• ВЕТЧИНОЙ И СКРЕМБЛОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 520

ОЛАДЬИ ИЗ ЦУКИНИ С ЛОСОСЕМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890

БЕНЕДИКТ С ЛОСОСЕМ НА БРИОШИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890

ТОСТ С ГУАКАМОЛЕ, ТОМАТАМИ И КРЕВЕТКАМИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .790

СЫРНИКИ СО СМЕТАННЫМ КРЕМОМ И ЧЕРНИЧНЫМ ВАРЕНЬЕМ . . . . . . .390

«ЧЕРНИЧНОЕ УТРО»  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .390 
тост, сливочный сыр, камамбер, черничное варенье

БЛИНЫ 3 шт.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .220

БЛИНЫ С КРАСНОЙ ИКРОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .950

М ОЖ Е М  П Р И ГОТО В И Т Ь  Я И Ч Н И ЦУ  /  Я Й ЦО  П А Ш ОТ  /  С К Р Е М Б Л  И З  2Х  Я И Ц    2 2 0

А П Е Р И Т И В Ы
PROSECCO BRUT  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .125 ml 650

BELLINI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550

APEROL SPRITZ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .650

У Т Р Е Н Н И Й  К О Ф Е
ЭСПРЕССО  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .220

АМЕРИКАНО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .230

КАПУЧИНО  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250

ЛАТТЕ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 270

ФЛЭТ УАЙТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450

ХОЛОДНЫЙ КОФЕ  . . . . . . . . . . . . . .350

Н А П И Т К И
ЛИМОНАД (ГРЕЙПФРУТБАЗИЛИК / ИМБИРНОМАЛИНОВЫЙ) . . . . . . . . .300

СВЕЖЕВЫЖАТЫЙ СОК . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300

ДОМАШНИЙ МОРС . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220

В  В О С К Р Е С Е Н Ь Е  У ГО Щ А Е М  Б О КАЛ О М  И Г Р И С ТО ГО  П Р И  З А КА З Е  З А В Т РА КА 

З А В Т Р А К И
ПН.ПТ.: с 12:00 до 14:00  СБ.ВС.: с 12:00 до 16:00



Все цены указаны в рублях . Оплата производится в рублях или основными кредитными картами. 
Если у вас имеется аллергия на какие-либо продукты, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 

Все цены указаны в рублях . Оплата производится в рублях или основными кредитными картами. 
Если у вас имеется аллергия на какие-либо продукты, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И
ВАРЕНИКИ С КАРТОФЕЛЕМ И ГРИБАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450
КРЕВЕТКИ ТЕМПУРА С АЙОЛИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690
КРЕВЕТКИ, ЖАРЕННЫЕ НА СКОВОРОДЕ С ЧЕСНОКОМ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890
ГРЕБЕШКИ С ТРЮФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1490
ОЛАДЬИ ИЗ ЦУКИНИ С ЛОСОСЕМ ШЕФПОСОЛА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 990
ФУА ГРА С ЯГОДАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3900

С У П Ы
ГАСПАЧО ПОАНДАЛУЗСКИ / С КРЕВЕТКАМИ / С КРАБОМ N E W  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550/690/990
ОКРОШКА НА КВАСЕ / НА КЕФИРЕ N E W  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450
СВЕКОЛЬНИК С ИНДЕЙКОЙ N E W  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450
КУРИНЫЙ СУП С ЛАПШОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .390
ТОМАТНЫЙ СУП  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .550
БОРЩ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .550
УХА С ЛОСОСЕМ И ТРЕСКОЙ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690
ТОМ ЯМ С МОРЕПРОДУКТАМИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .650
СРЕДИЗЕМНОМОРСКИЙ СУП С МОРЕПРОДУКТАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .950

П И Ц Ц А
МАРГАРИТА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .570
САЛЯМИ ПЕПЕРОНИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .620
ВЕТЧИНА И ГРИБЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .620
ЧЕТЫРЕ СЫРА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .650
С МОРЕПРОДУКТАМИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .950

П И Ц Ц Е Т Т А
ЛОСОСЬ И ГОРГОНЗОЛА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .620
КОЛБАСКИ И МАРИНОВАННЫЙ ОГУРЕЦ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .390
С БУРРАТОЙ И ТОМАТАМИ N E W  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 940

Ф О К А Ч Ч А  И  Х Л Е Б
ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250
ФОКАЧЧА С РОЗМАРИНОМ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .220
ФОКАЧЧА С ПЕСТО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250
ФОКАЧЧА С ПАРМЕЗАНОМ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .270

П А С Т А  И  Р И З О Т Т О
ПОМИДОРИНИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490
ЗАПЕЧЕННАЯ ПАСТА С ПРОШУТТО КОТТО В СЫРНОМ СОУСЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .570
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Все цены указаны в рублях . Оплата производится в рублях или основными кредитными картами. 
Если у вас имеется аллергия на какие-либо продукты, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 
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ДОРАДО  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 990
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СТЕЙК ЛОСОСЬ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1490
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РОЛЛ С ОГУРЦОМ / АВОКАДО / ТУНЦОМ / ЛОСОСЕМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250/350/490/550
ЗАПЕЧЕННЫЙ С КРЕВЕТКАМИ / ГРЕБЕШКОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 990/1290

Н А  К О М П А Н И Ю
ПЛАТО  
МОРЕПРОДУКТОВ 
НА ГРИЛЕ
фаланги краба, филе сибаса, 
королевские креветки, кальмар, 
гребешок

9 5 0 0






