


Есть вещи, которые не меняются, и это хорошо. Гру-
зинская кухня давно вне моды, и потому она ультра-
модная. Ресторан «Чечил» живописно расположился
в Дегтярном переулке — на двух этажах, с уютной
верандой и удобной внутренней парковкой.

О РЕСТОРАНЕ
Возможности по размещению:
основной зал — 50 мест,
подиум — 30 мест,
второй этаж — 50 мест,
vip-зал — 15 мест.



Вкуснейшие завтраки доступны весь день.

З А В Т Р А КИ



Домашние обеды с 12:00 до 17:00 по будням.

О Б ЕДЫ



Голубая масала и Пуэр на вишневом соке — Наша чайная карта  
поможет сделать времяпрепровождение в нашем ресторане еще ярче.

Ч АЙН А Я  К А Р Т А



Обширная винная карта для истинных ценителей благородного напитка. Ни один гость не останется  
без внимания нашего винного сомелье, который не только подберет вино, но и с удовольствием ответит 
на все вопросы, сделав небольшой экскурс в историю. Революционная система CORAVIN позволяет  
наливать вино из бутылки, не вынимая при этом пробки. Именно поэтому у нас есть возможность  
предложить вам бокал премиального вина в любое время.

ВИНН А Я  К А Р Т А



Ежедневная доставка блюд прямо к столу не может не радовать. Мы всегда готовы 
украсить любой праздник вкусными блюдами, даже если вы решили отметить его дома. 
Доставка бесплатна в радиусе 5 км, Телефон доставки: 903-90-23.

ДО С Т А В К А



PAR TY  B O X

В каждой коробочке — лучшие блюда грузинской, европейской, японской кухни, 
разделённые на порции в мини-формате. Удобный формат для корпоративов, вечеринок, 
выездных мероприятий, встреч бизнес-формата. 



ДОМАШНИ Е  Т О Р ТЫ

На торжественное мероприятие мы испечем вкуснейший торт любой сложности, вопло-
тив самые необычные идеи. Многоярусные торты, мастика, украшение ягодами или 
фруктами, надписи — что пожелаете! 



Без внимания не останутся и наши маленькие гости: каждую субботу в 12:00  
мы проводим детские кулинарные мастер-классы! также для наших гостей  
мы можем провести индивидуальный мастер-класс в любой день. 

Д Е Т С К А Я  К ОМН А Т А

Приятный бонус: для юных гостей 
у нас есть раскраски, игрушки, лошад-
ка, воздушные шарики, детские сту-

лья и обязательно детское меню! 

КУЛИНАРНЫЕ МАСТЕР-КЛАССЫ



Д Е Т С КИ Е  П Р А ЗДНИ КИ

Устраиваем детские праздники любой сложности под ключ. Шоу мыльных 
пузырей, цирковые представления, трансформеры, а может быть, праздник  
по мотивам любимого мультфильма? Сказку воплощаем в жизнь! 



Для проведения банкетов и закрытых мероприятий предлагаем комфортные и уютные 
залы. Наши дополнительные возможности: диджей, вокалисты, ведущие, флористиче-
ское оформление залов, проведение взрослых кулинарных мастер-классов. 

Приятный бонус: игры в «Мафию», 
«Крокодила» и «Монополию» 

возможны под заказ для вашего 
мероприятия!

Б А Н К Е Т НЫ Е  М Е Р О П РИ Я ТИ Я



ФУРШЕ Т



ФУРШЕ Т



П ОДБ Е Р Е М  ЛУЧШИХ  В ЕДУЩИХ ,  В О К АЛИ С Т О В ,  ДИДЖ Е Я



С К ИД К А  20%  ИМ Е НИННИ К АМ  В  Д Е Н Ь  Р ОЖД Е НИЯ !

скидка действует при оплате наличными



В нашем ресторане преобладает кавказская кухня, но также есть японская, итальянская, рус-
ская, паназиатская и европейская. В золотом бульоне — кахетинская хашлама и лобио «Хар-
калия». Хачапури по-мегрельски и классический «цезарь». Цицилу-курицу запекают в сванской 
соли целиком — да так целиком и подают. Идеальные для завтрака сырники и нежные оладьи 
из кабачков с лососем.

КУ Х Н Я



С П Е ЦИАЛЬН О Е  П Р Е ДЛОЖ Е НИ Е  О Т  Ш ЕФ - П О В А Р А

Стерлядь, фаршированная 
креветками и лососем

Запеченная индейка Баранья нога

Корейка ягненка



Баранья нога

В нашем ресторане существуют все условия для 
комфортного обеда туристических групп, на 
котором они смогут отдохнуть после экскурсии и 
попробовать различные блюда кавказской кухни. 
Подиум, превращающийся в уютную веранду летом, 
или основной зал первого этажа, залитый солнечным 
светом, — мы готовы принимать иностранных гостей 
Петербурга!  Специально для туристических групп 
составим сеты ланчей, адаптированные под вкусовые 
предпочтения, по самой приятной стоимости. 

Приятный бонус: не каждый 
ресторан может предложить 

парковочные места для 
туристического автобуса в центре 

города, а мы с радостью забронируем 
место на нашей бесплатной парковке!

ТУ РИ С Т АМ



П Р ЕДЛОЖ Е НИ Е  1
1500 на гостя

Холодные закуски и салаты в стол
Ассорти из грузинских сыров 	 590	 1	 590
Рулетики из баклажанов 	 490	 2	 980
Салат по-грузински с орехами	 480	 2	 960
Салат с хрустящими баклажанами	 490	 2	 980
Теплый салат с курицей	 480	 2	 960
Хлебная корзина (домашний белый, черный хлеб)	 380	 1	 380
			   4 850

Горячее блюдо на выбор
Чахохбили (куриное бедро под соусом из спелых томатов)	 490	 10	 4 900
Оджахури из свинины 	 790	 0	 0
(свинина, приготовленная на углях с овощами)
			   4 900

Напитки
Вода RusseQuelle, 0,75 л (без газа)	 490	 2	 980
Вино «Эст! Эст!! Эст!!!» (белое сухое, Италия)	 2 800	 1	 2 800
Вино «Монтепульчано д’Абруццо» (красное сухое, Италия)	 2 800	 1	 2 800
			   6 580

Итого по меню: 16 330
Сервис 10 %: 1 633
ИТОГО: 17 963



П Р ЕДЛОЖ Е НИ Е  2
2500 на гостя

Холодные закуски и салаты в стол
Ассорти из грузинских сыров 	 590	 1	 590
Мясное ассорти	 1 890	 1	 1 890
(буженина, бастурма, ГОВЯЖИЙ ЯЗЫК, куриный рулет)
Ассорти солений 	 510	 1	 510
Рулетики из баклажанов ПО-ГРУЗИНСКИ	 490	 2	 980
Салат по-грузински с орехами	 480	 2	 960
Салат «Сельдь под шубой»	 390	 2	 780
Салат с хрустящими баклажанами	 490	 2	 980
Теплый салат с курицей	 480	 2	 960
Хлебная корзина (домашний белый, черный хлеб)	 380	 2	 760
			   8 410

Горячая закуска в стол 
Хачапури по-мегрельски 	 560	 2	 1 120
			   1 120

Горячее блюдо на выбор 
Шашлык из свинины	 690	 10	 6 900
Чахохбили (куриное бедро ПОД СОУСОМ ИЗ СПЕЛЫХ ТОМАТОВ)	 490	 0	 0
Чашушули (КУРИНОЕ БЕДРО В ПРЯНОМ ТОМАТНОМ СОУСЕ)	 510	 0	 0
			   6 900

Напитки
Вода RusseQuelle, 0,75 л (без газа)	 490	 2	 980
Вино «Эст! Эст!! Эст!!!» (белое сухое, Италия)	 2 800	 2	 5 600
Вино «Монтепульчано д’Абруццо» (красное сухое, Италия)	 2 800	 1	 2 800
			   9 380

Итого по меню: 25 810
Сервис 10 %: 2 581
ИТОГО: 28 391



П Р ЕДЛОЖ Е НИ Е  3
5000 на гостя

Холодные закуски и салаты в стол
Ассорти из грузинских сыров 	 590	 1	 590
Мясное ассорти	 1 890	 1	 1 890
(буженина, бастурма, ГОВЯЖИЙ ЯЗЫК, куриный рулет)
Сезонные овощи и зелень	 690	 2	 1 380
Ассорти из солений	 510	 1	 510
Рулетики из баклажанов ПО-ГРУЗИНСКИ 	 490	 2	 980
Салат по-грузински с орехами	 480	 2	 960
Салат «Сельдь под шубой»	 390	 2	 780
Салат с хрустящими баклажанами	 490	 2	 980
Теплый салат с курицей	 480	 2	 960
Хлебная корзина (домашний белый, черный хлеб)	 380	 2	 760
			   9 790
Горячая закуска в стол 			 
Долма ИЗ баранинЫ 	 650	 4	 2 600
Хачапури по-мегрельски 	 560	 2	 1 1200
			   3 720
Горячее блюдо на выбор			 
Шашлык из лосося	 1 190	 10	 11 900
Вырезка телятины	 1 190	 0	 0
			   11 900
Напитки			 
Вода RusseQuelle, 0,75 л (без газа)	 490	 2	 980
Морс клюквенный,1 литр	 1 160	 2	 2 320
Водка «Царская Оригинальная», 0,5 л 	 2 300	 1	 2 300
Вино «Эст! Эст!! Эст!!!» (белое сухое, Италия)	 2 800	 4	 11 200
Вино «Монтепульчано д’Абруццо» (красное сухое, Италия)	 2 800	 3	 8 400
			   25 200Итого по меню: 50 610

Сервис 10 %: 5 061
ИТОГО: 55 671





К О Н Т А К ТЫ

единый телефон Ginza Project: +7 (812) 640-16-16

РЕЗЕРВ: 917-20-04

Санкт-Петербург, Дегтярный пер., д. 2.


