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холодные 
закуски

1890 ₽

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ �   650 ₽

BEEF TARTARE 

ТАРТАР ИЗ ЛОСОСЯ�   690 ₽

SALMON TARTARE

КАРПАЧЧО ИЗ ГОВЯДИНЫ�   690 ₽

BEEF CARPACCIO 

КАРПАЧЧО ИЗ ЛОСОСЯ �   690 ₽

SALMON CARPACCIO

ф
о

р
ел

ь 
сл

аб
о

й 
со

ли, с
кумбрия,

ф
о

р
е

л
ь

 х
о

л
о

д
н

о
го

 к
о

пч
ен

ия, м

асляная р
ыба

Р
Ы

Б
Н

О
Е

 А
ССО

РТИ

C
O

L
D

 F
IS

H
 P

LATTER 

s
li

g
h

tl
y

 s
a

lt
ed

 t
ro

ut,
 m

ackere
l , 

c
o

ld
 s

m
o

ke
d

 t
ro

ut,
 b

utt

er f
is

h



Ф
о

то
г

р
а

ф
и

и
 с

о
д

е
р

ж
а

т
 э

л
е

м
е

н
т

ы
 д

е
к

о
р

а
. 

П
о

д
а

ч
а

 б
л

ю
д

 м
о

ж
е

т
 о

тл
и

ч
а

ть
с

я
. 

P
h

o
to

s
 c

o
n

ta
in

 e
l

e
m

e
n

t
s

 o
f

 d
e

c
o

r
. 

S
e

r
v

in
g

 d
is

h
e

s
 m

a
y

 v
a

r
y

Е
с

л
и

 у
 в

а
с

 е
с

ть
 а

л
л

е
р

г
и

я
 н

а
 о

п
р

е
д

е
л

е
н

н
ы

е
 п

р
о

д
у

к
т

ы
 п

и
та

н
и

я
 —

 с
о

о
б

щ
и

т
е

 о
б

 э
то

м
 с

в
о

е
м

у
 о

ф
и

ц
и

а
н

т
у.

 P
l

e
a

s
e

 t
e

l
l

 y
o

u
r

 w
a

it
e

r
 i

f
 y

o
u

 h
a

v
e

 a
n

y
 f

o
o

d
 a

l
l

e
r

g
y

 t
o

 c
e

r
ta

in
 p

r
o

d
u

c
t

s

  
В

е
г

е
та

р
и

а
н

с
к

о
е

 /
 V

e
g

e
ta

r
ia

n
 d

is
h

  
о

с
т

р
о

е
 /

 s
p

ic
y

 d
is

h

МЯСНОЕ АССОРТИ
COLD MEATS 

1610 ₽

КУРИНЫЙ РУЛЕТ
СО ШПИНАТОМ

CHICKEN ROLL WITH SPINACH 

350 ₽

БУЖЕНИНА
С ЧЕСНОКОМ 
И МОРКОВЬЮ

BOILED PORK WITH GARLIC  
AND CARROTS

460 ₽

ГОВЯЖИЙ ЯЗЫК
С ХРЕНОМ

BEEF TONGUE  
WITH HORSERADISH 

490 ₽

БАСТУРМА
BASTURMA 

520 ₽

СЕЗОННЫЕ ОВОЩИ И ЗЕЛЕНЬ �   490 ₽

SEASONAL VEGETABLES & FRESH HERBS

МУРМАНСКАЯ СЕЛЬДЬ�   350 ₽ 
С МОЛОДЫМ КАРТОФЕЛЕМ

MURMANSK HERRING  
WITH NEW POTATOES 

ПЕЧЕНАЯ ТЫКВА С ПРЯНЫМ СОУСОМ�   370 ₽

BAKED PUMPKIN WITH SPICY SAUCE 

ДОМАШНИЕ СОЛЕНЬЯ�   520 ₽ 
Помидоры соленые, огурцы малосольные, чеснок маринованный, 
перец маринованный, черемша, капуста по-гурийски, джонджоли

HOMEMADE PICKLES 

ЖАРЕНЫЕ БАКЛАЖАНЫ ПО-ГРУЗИНСКИ �   490 ₽

FRIED EGGPLANT A LA GEORGIA 

СКУМБРИЯ МАЛОСОЛЬНАЯ �   350 ₽ 
С КАРТОФЕЛЕМ ПО-ДЕРЕВЕНСКИ

LIGHTLY SALTED MACKEREL WITH COUNTRY STYLE POTATOES 
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АССОРТИ ГРУЗИНСКИХ СЫРОВ�   590 ₽ 
Сулугуни, сулугуни копченый, домашний сыр «косичка» из сыра чечил — молочный и копченый

GEORGIAN CHEESE PLATTER 

АССОРТИ ЕВРОПЕЙСКИХ СЫРОВ С МЕДОМ�   990 ₽ 
Грана падано, таледжо, пекорино, горгонзола

ASSORTED EUROPEAN CHEESES WITH HONEY 

БРУСКЕТТА
С КРЕВЕТКАМИ

BRUSCHETTA  
WITH SHRIMPS 

350 ₽

БРУСКЕТТА
С ТОМАТНОЙ САЛЬСОЙ

BRUSCHETTA  
WITH TOMATO SALSA 

220 ₽

БРУСКЕТТА
С МАСЛЯНОЙ РЫБОЙ

BRUSCHETTA  
WITH BUTTER FISH 

350 ₽

БРУСКЕТТА С ФОРЕЛЬЮ СЛАБОЙ 
СОЛИ И СЫРОМ «КРЕМ-ЧИЗ»

BRUSCHETTA WITH SOFT-SALTED SALMON 
AND CREAM CHEESE

360 ₽
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ФОРЕЛЬ В СОУСЕ «КИНДЗМАРИ» �   890 ₽

TROUT IN KINDZMARI SAUCE 

РУЛЕТИКИ ИЗ БАКЛАЖАНОВ �   510 ₽ 
С ЗЕЛЕНЬЮ И СОУСОМ СОТОЛИЯ

EGGPLANT ROLLS WITH HERBS AND SOTOLIA SAUCE

АЙРАНИ ОТ НАНИ �   170 ₽

AYRANI BY NANI 

ИКРА ИЗ ГРУНТОВЫХ БАКЛАЖАНОВ�   450 ₽

FIELD EGGPLANT PASTE 

САЦИВИ ПО-МЕГРЕЛЬСКИ�   420 ₽

MEGRELIAN SATSIVI 

АССОРТИ ИЗ ПХАЛИ�   350 ₽ 
(СВЕКЛА, ШПИНАТ, ПАПРИКА)

ASSORTED PKHALI (BEETS, PAPRIKA, SPINACH)

СВЕКОЛЬНАЯ ИКРА �   310 ₽ 
ПО БАБУШКИНОМУ РЕЦЕПТУ

BEET PASTE ACCORDING TO THE GRANDMA’S RECIPE 
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салаты

САЛАТ ПО-ГРУЗИНСКИ �   430 ₽ 
С ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ

GEORGIAN SALAD WITH WALNUTS 

БУРРАТА СО СПЕЛЫМИ ТОМАТАМИ,�   770 ₽ 
ПЕЧЕНЫМ ПЕРЦЕМ И СОУСОМ ПЕСТО 

BURRATA WITH RIPE TOMATOES, BAKED PEPPERS  
AND PESTO SAUCE 

САЛАТ ПО-ГРУЗИНСКИ СО СПЕЦИЯМИ �   430 ₽

GEORGIAN SALAD WITH SPICES 

«ЦЕЗАРЬ» �   690/530 ₽ 
С КРЕВЕТКАМИ / ЦЫПЛЕНКОМ

SHRIMP / CHICKEN CAESAR SALAD 
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«СЕЛЬДЬ ПОД ШУБОЙ» �   430 ₽

DRESSED HERRING

«ОЛИВЬЕ» С КОЛБАСОЙ �   360 ₽

RUSSIAN SALAD WITH SAUSAGE 

СВЕЖИЙ ОВОЩНОЙ САЛАТ С КИНОА,�   460 ₽ 
АВОКАДО И ЯЙЦОМ ПАШОТ

VEGETABLE SALAD WITH QUINOA, AVOCADO AND POACHED EGG

«МИМОЗА»�   490 ₽

MIMOSA SALAD

ВЕГЕТАРИАНСКИЙ САЛАТ С АВОКАДО�   470 ₽

VEGETARIAN SALAD WITH AVOCADO 

САЛАТ С РОМЕЙНОМ, АВОКАДО�   390 ₽ 
И КУНЖУТНОЙ ЗАПРАВКОЙ

SALAD WITH ROMAINE, AVOCADO AND SESAME DRESSING

САЛАТ «БАХОР» �   390 ₽

BAKHOR SALAD

ОВОЩНОЙ САЛАТ С АРОМАТНОЙ ЗЕЛЕНЬЮ �   470 ₽ 
И КАХЕТИНСКИМ МАСЛОМ

VEGETABLE SALAD WITH AROMATIC HERBS  
AND KAKHETIAN OIL 
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САЛАТ ИЗ НЕЖНОЙ ГОВЯДИНЫ �   450 ₽ 
С КОПЧЕНЫМ СЫРОМ СУЛУГУНИ

TENDER BEEF SALAD WITH SMOKED SULUGUNI CHEESE 

САЛАТ ПО-АДЖАРСКИ С КУРИЦЕЙ�   440 ₽

ADJARIAN SALAD WITH CHICKEN 

САЛАТ С ХРУСТЯЩИМИ БАКЛАЖАНАМИ�   490 ₽

SALAD WITH CRISPY EGGPLANTS 

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С КУРИЦЕЙ �   510 ₽ 
И КОПЧЕНЫМ СЫРОМ СУЛУГУНИ

WARM SALAD WITH CHICKEN AND SMOKED SULUGUNI CHEESE 

САЛАТ «ЯНГИЛИК»�   450 ₽ 
Телятина, болгарский перец, томаты и огурцы, 
заправленные легким соевым соусом и оливковым маслом

YANGILIK SALAD

САЛАТ «ТИЛ»�   490 ₽ 
Отварной говяжий язык с маринованными огурцами, 
майонезом и кольцами лука фри

TEAL SALAD

САЛАТ «ТАШКЕНТ»�   430 ₽ 
Нежная отварная говядина с кольцами лука фри, 
редькой и отварным яйцом

TASHKENT SALAD

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С ФОРЕЛЬЮ �   670 ₽ 
ТОМЛЕННОЙ В МЕДОВО-ГОРЧИЧНОМ СОУСЕ 

WARM SALAD WITH TROUT STEWED IN HONEY  
AND MUSTARD SAUCE 
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супы
ТО

М
АТНЫ

Й СУП

С
 М

О
РЕП

РОДУКТАМИ

КРЕМ-СУП ИЗ БРОККОЛИ  �   520 ₽ 
С КОПЧЕНЫМ ЛОСОСЕМ

BROCCOLI CREAM SOUP WITH SMOKED SALMON 

ТЫКВЕННЫЙ КРЕМ-СУП�   360 ₽

PUMPKIN CREAM SOUP 

МИНЕСТРОНЕ С СОУСОМ ПЕСТО �   340 ₽

MINESTRONE WITH PESTO SAUCE 

ГРИБНАЯ ПОХЛЕБКА С ПЕРЛОВКОЙ�   420 ₽ 
Ароматный грибной суп с подосиновиками, 
белыми грибами и перловкой

MUSHROOM SOUP WITH PEARL BARLEY 

T
O

M
A

TO
 S

O
U

P W
IT

H SEAFOOD 

690 ₽
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КУРИНЫЙ СУП-ЛАПША С ЯЙЦОМ  �   360 ₽

CHICKEN NOODLE SOUP WITH EGG 

БОРЩ ПО-РОСТОВСКИ �   440 ₽ 
С ПАМПУШКАМИ

ROSTOV BORSCHT WITH PAMPUSHKI

ЧУЧВАРА-ШУРПА�   410 ₽ 
Маленькие узбекские пельмени с бараниной и бульоном

CHUCHVARA SHURPA 

ХАШЛАМА ИЗ БАРАНИНЫ�   510 ₽ 
Насыщенный бульон с ароматной зеленью и бараниной

LAMB KHASHLAMA 

ХАРЧО С ГОВЯДИНОЙ�   450 ₽ 
Традиционный грузинский суп с говядиной, 
рисом, зеленью и специями

KHARCHO WITH BEEF 

СУП ЛАГМАН�   590 ₽ 
Национальный суп с домашней лапшой, 
ягненком, специями и овощами

LAGMAN SOUP 

БАЛЫК-ШУРПА�   490 ₽ 
Легкий суп с форелью, судаком и овощами

BALYK SHURPA 

МАШХУРДА�   360 ₽ 
Наваристый бульон с бараниной, овощами, 
горохом маш и рисом

MASHKHURDA 
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мучные горячие 
закуски

Х
А

Ч
А

ПУРИ С
 ГРУШЕЙ

И
 С

Ы
РО

М
 С

 П
ЛЕСЕНЬЮ

ПИРОГ С БАРАНИНОЙ И КАРТОФЕЛЕМ�   620 ₽

LAMB AND POTATO PIE 

АЧМА С МАЦОНИ�   390 ₽ 
Домашний многослойный пирог с сыром сулугуни

ACHMA WITH MATSONI 

K
H

A
C

H
A

PU
RI W

IT
H PEAR

A
N

D
 B

LUE C
HEESE

590 ₽
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ХАЧАПУРИ ПО-АДЖАРСКИ �   510 ₽

ADJARIAN KHACHAPURI 

ХАЧАПУРИ ПО-ИМЕРЕТИНСКИ�   430 ₽ 
Закрытый пирог с начинкой  
из двух видов сыра

IMERETIAN KHACHAPURI 

ХАЧАПУРИ ПО-ГУРИЙСКИ�   430 ₽ 
Пирог с начинкой из двух видов сыра и отварного рубленого яйца

GURIAN KHACHAPURI

ХАЧАПУРИ ПО-МЕГРЕЛЬСКИ�   490 ₽ 
Закрытый пирог с начинкой из двух видов сыра 
с хрустящей сырной корочкой

MEGRELIAN KHACHAPURI 

ХАЧАПУРИ С КОПЧЕНЫМ СУЛУГУНИ�   490 ₽ 
Ароматный пирог с начинкой из двух видов сыра и слайсами копченого сыра сулугуни

KHACHAPURI WITH SMOKED SULUGUNI 
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ХАЧАПУРИ СО ШПИНАТОМ И СЫРОМ�   450 ₽

KHACHAPURI WITH SPINACH AND CHEESE 

ХАЧАПУРИ ОТ ТЕТИ ЭЛИСО�   640 ₽ 
Открытый хачапури, приготовленный по старинному 
рецепту с двумя видами сыра и взбитым яйцом

KHACHAPURI BY AUNT ELISO 

ХАЧАПУРИ С ТУНЦОМ�   790 ₽

KHACHAPURI WITH TUNA

КУТАБЫ
QUTABS

С КАРТОФЕЛЕМ
WITH POTATOES 

  290 ₽/2 шт.

С СЫРОМ
WITH CHEESE 

  310 ₽/2 шт.

С ЗЕЛЕНЬЮ
WITH HERBS 

140/30  310 ₽/2 шт.

С БАРАНИНОЙ
WITH LAMB 

  390 ₽/2 шт.

С ТЕЛЯТИНОЙ
WITH VEAL 

  390 ₽/2 шт.

ЧЕБУРЕКИ
CHEBUREKS

С СЫРОМ И ЗЕЛЕНЬЮ
WITH CHEESE AND HERBS

  330 ₽/1 шт.

С БАРАНИНОЙ
WITH LAMB 

  370 ₽/1 шт.

С ТЕЛЯТИНОЙ
WITH VEAL 

  370 ₽/1 шт.



пицца
ПИЦЦА

PIZZA

«МАРГАРИТА»
MARGARITA PIZZA

430 ₽

«4 СЫРА»
FOUR CHEESES PIZZA

510 ₽

ПИЦЦА С ВЕТЧИНОЙ 
И ГРИБАМИ

HAM AND MUSHROOM PIZZA 

530 ₽

«КАРБОНАРА»
CARBONARA PIZZA

530 ₽

«ПЕПЕРОНИ»
PEPPERONI PIZZA

560 ₽

ПИЦЦА С КУРИЦЕЙ, 
ГРИБАМИ 

И СОУСОМ ПЕСТО
PIZZA WITH CHICKEN,  

MUSHROOMS  
AND PESTO SAUCE 

620 ₽
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горячие 
закуски

ДОЛМА С УТКОЙ�   550 ₽ 
Маринованные виноградные листья с начинкой 
из утки, риса и специй

DOLMA WITH DUCK 

АДЖАПСАНДАЛ�   460 ₽ 
Домашнее овощное рагу

AJAPSANDAL

ХИНКАЛИ
KHINKALI

С ТЕЛЯТИНОЙ
WITH VEAL

  140 ₽/1 шт.

С БАРАНИНОЙ
WITH LAMB

  140 ₽/1 шт.

СО СВИНИНОЙ
И ГОВЯДИНОЙ

WITH PORK AND BEEF

  140 ₽/1 шт.

СО ШПИНАТОМ
И СЫРОМ

WITH SPINACH  
AND CHEESE

  140 ₽/1 шт.

С ГРИБАМИ
WITH MUSHROOMS

  140 ₽/1 шт.

ЧЕРНЫЕ  
ХИНКАЛИ 

С КРЕВЕТКАМИ
BLACK KHINKALI  

WITH SHRIMP

  160 ₽/1 шт.ЛЮБЫЕ ХИНКАЛИ МЫ МОЖЕМ ДЛЯ ВАС ПОЖАРИТЬ  
ANY KHINKALI WE CAN FRY FOR YOU

Ж
А

Р
ЕН

Ы

Е К
РЕВЕТКИ

П
О

-ГРУЗИНСКИ

F
R

IE
D

 S
H

R

IM
PS A

 LA GEORGIA

990 ₽
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ЖАРЕНЫЙ СУЛУГУНИ С ТОМАТАМИ �   450 ₽

FRIED SULUGUNI WITH TOMATOES 

ЛОБИО ПО-КАХЕТИНСКИ�   440 ₽ 
С ВАФЛЯМИ ИЗ МЧАДИ

KAKHETIAN LOBIO WITH MCHADI WAFFLES

ЗОЛОТИСТЫЕ МЧАДИ�   440 ₽ 
С СЫРОМ СУЛУГУНИ 
Хрустящие кукурузные лепешки с рулетиками из сыра сулугуни 
и творога надуги. Подаются с соусом сацебели

GOLDEN BROWN MCHADI WITH SULUGUNI CHEESE 

ДОЛМА�   530 ₽ 
ИЗ БАРАНИНЫ / СВИНИНЫ И ГОВЯДИНЫ 
Маринованные виноградные листья с начинкой 
из баранины или свинины и говядины, риса и специй

DOLMA WITH LAMB / WITH PORK AND BEEF

ДОМАШНЯЯ ШАВЕРМА�   530 ₽ 
С СОУСОМ САЦЕБЕЛИ

HOMEMADE SHAWARMA WITH SATSEBELI SAUCE 

САМСА С КУРИЦЕЙ / С БАРАНИНОЙ�   310/330 ₽

SAMSA WITH CHICKEN / WITH LAMB

МАНТЫ С МЯСОМ ЯГНЕНКА�   490 ₽

MANTI WITH LAMB 

ЧУЧВАРА ОТВАРНАЯ / ЖАРЕНАЯ�   420 ₽ 
Маленькие узбекские пельмени с бараниной на выбор: 
отварные или обжаренные

CHUCHVARA BOILED / FRIED 

ЛОБИО «ХАРКАЛИЯ»�   430 ₽

HARKALIA LOBIO 
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горячие 
блюда

У
Т

К
А

 С
 Я

Б
Л

О

КАМИ

670 ₽

ОБЖАРЕННЫЙ КАЛЬМАР С КУКУРУЗОЙ�   620 ₽ 
НА ГРИЛЕ И ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ

FRIED SQUID WITH GRILLED CORN AND SUN-DRIED TOMATOES 

ФОРЕЛЬ, ТОМЛЕННАЯ В ПЕРГАМЕНТЕ�   890 ₽ 
С ПРЯНЫМИ ОВОЩАМИ

TROUT STEWED IN PARCHMENT WITH SPICED VEGETABLES 

СУДАК С ПОДКОПЧЕННЫМ КИНОА�   790 ₽

PIKE PERCH WITH SMOKED QUINOA

D
U

C
K

 W
IT

H
 A

PPLES 
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КУРИНАЯ КОТЛЕТА В ХРУСТЯЩЕЙ�   630 ₽ 
ПАНИРОВКЕ С ГРИБНЫМ СОУСОМ И ПЮРЕ

CHICKEN PATTI IN CRISPY BREADCRUMBS  
WITH MUSHROOM SAUCE AND MASHED POTATOES

КОТЛЕТЫ ПО-ДОМАШНЕМУ ОТ ПЕТРОВНЫ�   520 ₽

HOMEMADE PATTIES BY PETROVNA 

КОТЛЕТЫ ИЗ ИНДЕЙКИ С ОВОЩАМИ ГРИЛЬ И СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ�   530 ₽

TURKEY PATTIES WITH GRILLED VEGETABLES AND CREAM SAUCE

КОТЛЕТЫ ИЗ ЩУКИ И КРЕВЕТОК,�   630 ₽ 
СО СВЕЖИМ ШПИНАТОМ И СОУСОМ БИСК

PIKE AND SHRIMP PATTIES, WITH FRESH SPINACH  
AND BISQUE SAUCE

БЕФСТРОГАНОВ ИЗ ТЕЛЯЧЬЕЙ�   660 ₽ 
ВЫРЕЗКИ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ

VEAL STROGANOFF WITH MASHED POTATOES 

ТОМЛЕНЫЕ ТЕЛЯЧЬИ ЩЕЧКИ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ�   890 ₽

VEAL CHEEKS WITH MASHED POTATOES
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ТУШЕНЫЙ ЯГНЕНОК С ЧЕЧЕВИЦЕЙ�   690 ₽

LAMB STEW WITH LENTILS 

ЧАШУШУЛИ�   630 ₽ 
Аппетитные кусочки нежной говядины,
тушенные с овощами и ароматными специями

CHASHUSHULI

КОВУРМА «ЛАГМАН»�   560 ₽ 
Домашняя лапша, обжаренная  
с мясом ягненка и овощами

KOVURMA LAGMAN 

ПЛОВ ПО-БУХАРСКИ С КУРИЦЕЙ�   530 ₽ 
На выбор гостя: со свежими овощами или соленьями

BUKHARA PILAF WITH CHICKEN AND FRESH VEGETABLES OR PICKLES

ПЛОВ «ЧАЙХАНА» С БАРАНИНОЙ�   630 ₽ 
На выбор гостя: со свежими овощами или соленьями

PILAF “CHAIKHANA” WITH LAMB  
AND FRESH VEGETABLES OR PICKLES

ПЛОВ УЗБЕКСКИЙ С БАРАНИНОЙ�   610 ₽ 
На выбор гостя: со свежими овощами или соленьями

UZBEK PILAF WITH LAMB AND FRESH VEGETABLES OR PICKLES

ЧАНАХИ�   660 ₽ 
Кусочки нежной баранины, паприки, картофеля
и баклажана, томленные в горшочке

CHANAKHI 
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СОЛЯНКА ПО-КУТАИССКИ�   580 ₽ 
Традиционное острое блюдо со свининой, специями,
томатами и маринованными огурчиками

KUTAISI SOLYANKA 

КОВУРМА ПО-ФЕРГАНСКИ�   690 ₽ 
Кусочки сочной телятины, обжаренные с томатами,
болгарским перцем, фасолью, стеблем сельдерея и чесноком

FERGANA KOVURMA 

МАМАЛЫГА С ТРЕМЯ ВИДАМИ СЫРА�   350 ₽ 
Традиционное грузинское блюдо из круто заваренной
кукурузной крупы с сыром сулугуни

MAMALIGA WITH THREE CHEESES 

ЦИЦИЛА ПО-ГАЛЬСКИ�   830 ₽ 
Целый цыпленок, запеченный в сванской соли
по старинному грузинскому рецепту

GALIAN TSITSILA 

ЧКМЕРУЛИ�   830 ₽ 
Цыпленок, запеченный под соусом на основе сметаны,
с добавлением красной аджики, чеснока и сванской соли

CHKMERULI 

КУЧМАЧИ�   510 ₽ 
Телячьи потрошки, обжаренные с луком и пикантными специями

KUCHMACHI

ОДЖАХУРИ ИЗ СВИНИНЫ / С КУРИЦЕЙ�   610/580 ₽

PORK / CHICKEN OJAHURI

ЭЛАРДЖИ С МАЦОНИ�   390 ₽ 
Гоми, заваренное с сыром сулугуни. Подается с мацони

ELARJI WITH MATSONI 
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ПРЯНЫЕ ОВОЩИ С ГРИБАМИ�   530 ₽

SPICY VEGETABLES WITH MUSHROOMS 

ПЕННЕ С КОПЧЕНОЙ ФОРЕЛЬЮ И КРАСНОЙ ИКРОЙ�   710 ₽

PENNE WITH SMOKED TROUT AND RED CAVIAR

СПАГЕТТИ «КАРБОНАРА» С ЦЫПЛЕНКОМ�   530 ₽

SPAGHETTI CARBONARA WITH CHICKEN 

ПАСТА С МОРЕПРОДУКТАМИ�   790 ₽

PASTA WITH SEAFOOD 

ПАСТА С СОУСОМ ПЕСТО И СТРАЧАТЕЛЛОЙ�   690 ₽

PASTA WITH PESTO AND STRACCIATELLA 

ПАСТА «БОЛОНЬЕЗЕ»�   580 ₽

PASTA BOLOGNESE
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шашлыки
и гриль

С
А

Д
Ж

 И
З Б

АРАНИНЫ 2950 ₽

САДЖ ИЗ КУРИЦЫ

SADJ CHICKEN 

  2350 ₽

САДЖ 
ИЗ СВИНИНЫ

SADJ PORK 

2650 ₽

ШАШЛЫК
SHASHLIK

ИЗ КУРИНОГО 
БЕДРА

CHICKEN THIGH SHASHLIK 

560 ₽

ИЗ СВИНИНЫ
PORK SHASHLIK 

610 ₽

ИЗ КОРЕЙКИ 
ЯГНЕНКА

LAMB LOIN SHASHLIK 

760 ₽

ИЗ МЯКОТИ
ЯГНЕНКА

LAMB FILLET SHASHLIK 

760 ₽

ЛЮЛЯ-КЕБАБ
LULAH KEBAB

ИЗ КУРИЦЫ
CHICKEN LULAH KEBAB

560 ₽

ИЗ БАРАНИНЫ
LAMB LULAH KEBAB 

670 ₽

ИЗ РЫБЫ
FISH LULAH KEBAB 

690 ₽

SA
DJ L

AMB
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ГЛАЗИРОВАННЫЕ МАРИНОВАННЫЕ �   690 ₽ 
СВИНЫЕ РЕБРА

GLAZED MARINATED PORK RIBS 

КУРИНАЯ ГРУДКА НА ГРИЛЕ�   530 ₽

GRILLED CHICKEN BREAST 

РУБЛЕНЫЙ БИФШТЕКС�   850 ₽ 
ИЗ ГОВЯДИНЫ И ЯГНЕНКА  
С МОЛОДЫМ КАРТОФЕЛЕМ

MINCED BEEF AND LAMB STEAK WITH NEW POTATOES 

СТЕЙК «РИБАЙ»�   1990 ₽

RIB EYE STEAK 

СТЕЙК «МАЧЕТЕ»�   1200 ₽

MACHETE STEAK 

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ�   450 ₽

GRILLED VEGETABLES 
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СТЕЙК ИЗ ФОРЕЛИ�   910 ₽

TROUT STEAK

ФЕРМЕРСКАЯ ВЫРЕЗКА ИЗ ГОВЯДИНЫ�   990 ₽

FARM BEEF TENDERLOIN 

КОРОЛЕВСКИЕ КРЕВЕТКИ С ТОМАТНОЙ САЛЬСОЙ�   1790 ₽

KING SHRIMPS WITH TOMATO SALSA 

СРЕДИЗЕМНОМОРСКАЯ ДОРАДО/СИБАС�   890 ₽

MEDITERRANEAN DORADO/SEA BASS
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гарниры
Ш

П
И

Н
А

Т С
 Ф

АСОЛЬЮ

ЖАРЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ С ГРИБАМИ�   360 ₽

FRIED POTATOES WITH MUSHROOMS 

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ�   210 ₽

MASHED POTATOES 

КАРТОФЕЛЬ ФРИ�   190 ₽

FRENCH FRIES 

ЗАПЕЧЕННЫЙ БЕБИ-КАРТОФЕЛЬ�   260 ₽ 
С ЧЕСНОКОМ

BAKED BABY POTATOES WITH GARLIC 

S
P

IN
A

C
H

 W
IT

H

 B
EANS

410 ₽
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ПОЧАТОК КУКУРУЗЫ �   290 ₽

CORN EAR

БРОККОЛИ И ЦВЕТНАЯ КАПУСТА�   360 ₽ 
С ПАРМЕЗАНОМ

BROCCOLI AND CAULIFLOWER WITH PARMESAN 

ГРЕЧА С ГРИБАМИ�   270 ₽

BUCKWHEAT WITH MUSHROOMS 

ХЛЕБНАЯ 
КОРЗИНА
BREAD BASKET

250 ₽

БРИОШЬ
BRIOCHE 

130 ₽

ЛАВАШ  
АРМЯНСКИЙ

ARMENIAN LAVASH 

130 ₽

ЛАВАШ ИЗ ПЕЧИ  
С СОУСОМ 
САЦЕБЕЛИ

HOT STONE OVEN  
PITA WITH SATSEBELI 

SAUCE

130 ₽

ЧИАБАТТА  
РЖАНАЯ

RYE CIABATTA 

190 ₽

ЧИАБАТТА  
ПШЕНИЧНАЯ

WHEAT CIABATTA 

190 ₽

СОУСЫ
SAUCES 

90 ₽

ТКЕМАЛИ
TKEMALI 

САЦЕБЕЛИ
SATSEBELI 

ЧЕСНОЧНЫЙ
GARLIC 

МАЦОНИ 
MATSONI  

«НЬЮ-ЙОРК»
NEW YORK

ТАРТАР
TARTAR 



Ф
о

то
г

р
а

ф
и

и
 с

о
д

е
р

ж
а

т
 э

л
е

м
е

н
т

ы
 д

е
к

о
р

а
. 

П
о

д
а

ч
а

 б
л

ю
д

 м
о

ж
е

т
 о

тл
и

ч
а

ть
с

я
. 

P
h

o
to

s
 c

o
n

ta
in

 e
l

e
m

e
n

t
s

 o
f

 d
e

c
o

r
. 

S
e

r
v

in
g

 d
is

h
e

s
 m

a
y

 v
a

r
y

Е
с

л
и

 у
 в

а
с

 е
с

ть
 а

л
л

е
р

г
и

я
 н

а
 о

п
р

е
д

е
л

е
н

н
ы

е
 п

р
о

д
у

к
т

ы
 п

и
та

н
и

я
 —

 с
о

о
б

щ
и

т
е

 о
б

 э
то

м
 с

в
о

е
м

у
 о

ф
и

ц
и

а
н

т
у.

 P
l

e
a

s
e

 t
e

l
l

 y
o

u
r

 w
a

it
e

r
 i

f
 y

o
u

 h
a

v
e

 a
n

y
 f

o
o

d
 a

l
l

e
r

g
y

 t
o

 c
e

r
ta

in
 p

r
o

d
u

c
t

s

  
В

е
г

е
та

р
и

а
н

с
к

о
е

 /
 V

e
g

e
ta

r
ia

n
 d

is
h

  
о

с
т

р
о

е
 /

 s
p

ic
y

 d
is

h

десерты
Ш

О
К

О
Л

А
Д

Н
Ы

Й Т
ОРТ

КОФЕ ПО-СУХУМСКИ�   250 ₽

SUKHUMI COFFEE 

ФИСТАШКОВЫЙ РУЛЕТ�   510 ₽

PISTACHIO ROLL 

НЕЖНЫЙ МАНГОВЫЙ МУСС�   470 ₽

DELICATE MANGO MOUSSE 

ФУНДУЧНЫЙ ТОРТ�   490 ₽

HAZELNUT CAKE 

C
H

O
C

O
LA

TE C
AKE 

490 ₽
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СЫРНЫЙ ТОРТ С СОЛЕНОЙ КАРАМЕЛЬЮ �   410 ₽

CHEESE CAKE WITH SALTED CARAMEL

«ТИРАМИСУ»�   430 ₽

TIRAMISU

БАНАНОВЫЙ ТОРТ�   390 ₽

BANANA CAKE 

ЧЕРНИЧНЫЙ ПИРОГ�   530 ₽

BLUEBERRY PIE 

ЭКЛЕР ВАНИЛЬНЫЙ / ШОКОЛАДНЫЙ�   350 ₽

VANILLA / CHOCOLATE ECLAIR 

«МАСКАРПОНЕ» С КЛУБНИКОЙ�   470 ₽

MASCARPONE WITH STRAWBERRIES 

«ШОКОЛАДНАЯ ШКАТУЛКА»�   430 ₽

CHOCOLATE BOX

«СМЕТАННИК»�   460 ₽

SOUR CREAM CAKE
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СЕЗОННЫЕ ФРУКТЫ (1 КГ) �   1290 ₽

SEASONAL FRUIT (1 KG)

ЧУРЧХЕЛА�   260 ₽ 
С ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ / ФУНДУКОМ

CHURCHKHELA WITH WALNUT / HAZELNUT 

ЗАВАРНЫЕ БУЛОЧКИ�   410 ₽

CHOU BUNS 

МОРОЖЕНОЕ: КЛУБНИЧНОЕ, ВАНИЛЬНОЕ,�   150 ₽ 
ДВОЙНОЙ АНАНАС, МИНДАЛЬНО-ФИСТАШКОВОЕ, 
КРЕМ-БРЮЛЕ, ШОКОЛАДНОЕ

ICE CREAM: STRAWBERRY, VANILLA, PINEAPPLE,  
ALMOND-PISTACHIO, CREME BRULEE, CHOCOLATE

СОРБЕТ: ГРУША, ЛИМОН, �   150 ₽ 
МАНГО-МАРАКУЙЯ, ЧЕРНАЯ СМОРОДИНА,  
КЛУБНИКА, КОКОС

SORBET: PEAR, LEMON, MANGO-PASSION FRUIT,  
BLACK CURRANT, STRAWBERRY, COCONUT 

ПЕЛАМУШИ�   270 ₽ 
Нежный грузинский пудинг из виноградного сока и орехов

PELAMUSHI 

МЁД / ВАРЕНЬЕ�   190/290 ₽ 
Варенье: грецкий орех, кизил, белая черешня 
Мёд: цветочный, донниковый

HONEY / JAM 
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«ГРАФСКИЕ РАЗВАЛИНЫ»�   430 ₽

CAKE “COUNT’S RUINS”

«МЕДОВИК»�   410 ₽

HONEY CAKE

«НАПОЛЕОН»�   430 ₽

MILLE-FEUILLE

МОРКОВНЫЙ ТОРТ�   430 ₽

CARROT CAKE 

ЧИЗКЕЙК КЛАССИЧЕСКИЙ�   450 ₽ 
С ЯГОДНЫМ СОУСОМ

CLASSIC CHEESECAKE WITH BERRY SAUCE

ОРЕШКИ СО СГУЩЕНКОЙ�   270 ₽

NUTS COOKIES WITH CONDENSED MILK 

«КАДА»�   210 ₽

KADA COOKIES

БЕЗЕ С ЯГОДНЫМ СОУСОМ�   390 ₽

MERINGUE WITH BERRY SAUCE 

«ЗГАПАРИ»�   390 ₽

ZGAPARI CAKE
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япония

САШИМИ
SASHIMI 

ИЗ ДОРАДО
DORADO

390 ₽

ИЗ ЛОСОСЯ
SALMON

410 ₽

ИЗ КРЕВЕТКИ
SHRIMP

490 ₽

ИЗ ТУНЦА
TUNA

510 ₽

ИЗ УГРЯ
EEL

510 ₽

ИЗ КРАСНОЙ 
ИКРЫ

RED CAVIAR

530 ₽

ИЗ ГРЕБЕШКА

SCALLOP

650 ₽

ИЗ ЛОСОСЯ 
ТАТАКИ

TATAKI SALMON 

430 ₽

ИЗ ТУНЦА 
ТАТАКИ

TATAKI TUNA 

530 ₽

ИЗ ГРЕБЕШКА 
ТАТАКИ

TATAKI SCALLOP 

670 ₽

ТЕМПУРА 
ЛОСОСЬ

TEMPURA SALMON

470 ₽

МИСО-СУП / МИСО С ЛОСОСЕМ / МИСО С МОРЕПРОДУКТАМИ�   290/430/470 ₽

MISO SOUP / MISO SOUP WITH SALMON / MISO SOUP WITH SEAFOOD 

«ТОМ ЯМ» С КУРИЦЕЙ / �   530/590 ₽ 
МОРЕПРОДУКТАМИ

TOM YAM WITH CHICKEN / WITH SEAFOOD 

ОСТРЫЙ СУП «КИМЧИ» �   470 ₽ 
С МОРЕПРОДУКТАМИ

SPICY KIMCHI SOUP WITH SEAFOOD 
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СУШИ ОСТРЫЕ/ 
ЗАПЕЧЕННЫЕ
SPICY / BAKED SUSHI  

ЛОСОСЬ
SALMON

  170 ₽

ТУНЕЦ
TUNA

  170 ₽

ДОРАДО
DORADO 

  170 ₽

УГОРЬ
EEL

  190 ₽

КРЕВЕТКА
SHRIMP

  190 ₽

ГРЕБЕШОК
SCALLOP 

  230 ₽

КРАБ
CRAB

  230 ₽

СУШИ
SUSHI

ЛОСОСЬ
SALMON

150 ₽

ДОРАДО
DORADO 

150 ₽

ТУНЕЦ
TUNA

170 ₽

УГОРЬ
EEL

170 ₽

КРЕВЕТКА
SHRIMP

190 ₽

ГРЕБЕШОК
SCALLOP 

210 ₽

КРАБ
CRAB

230 ₽

КРАСНАЯ 
ИКРА

RED CAVIAR 

230 ₽

ЛОСОСЬ ТАТАКИ / ЛОСОСЬ В НОВОМ СТИЛЕ  / �   170/170/190/170 ₽ 
ТУНЕЦ В НОВОМ СТИЛЕ / ДОРАДО В НОВОМ СТИЛЕ

TATAKI SALMON / NEW STYLE SALMON / NEW STYLE TUNA / NEW STYLE DORADO 
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ВЕГЕТАРИАНСКИЙ РОЛЛ�   350 ₽ 
Ролл с овощами (паприка, лук-порей, цукини),
обжаренными в панировке

VEGETARIAN ROLL 

«МАДАГАСКАР»�   610 ₽ 
Ролл на основе сливочного сыра, банана, клубники, 
манго, свежего огурца, лосося, тунца, копченого угря, 
сливочного и ягодного соусов

MADAGASCAR

«КАМЧАТКА»�   690 ₽ 
Ролл на основе сливочного сыра, икры тобико, 
японского омлета, авокадо, лосося, японского майонеза, 
украшен красной икрой

KAMCHATKA

СЛИВОЧНЫЙ С ЛОСОСЕМ И КРАСНОЙ ИКРОЙ�   690 ₽ 
Ролл на основе сливочного сыра, икры тобико, 
японского омлета, авокадо, краба, японского майонеза, 
украшен красной икрой

CREAM ROLL WITH SALMON AND RED CAVIAR 

«КИОТО»�   710 ₽ 
Ролл на основе сливочного сыра, огурца, лосося 
с добавлением огуречно-томатного мусса

KYOTO

«ДЖУСТО»�   690 ₽ 
Ролл с лососем, крабом, тигровой креветкой, 
красной икрой, авокадо и японским майонезом

GIUSTO

РОЛЛЫ
ROLLS 

ОГУРЕЦ
CUCUMBER

210 ₽

АВОКАДО
AVOCADO

230 ₽

ЛОСОСЬ
SALMON

330 ₽

ТУНЕЦ
TUNA

330 ₽

УГОРЬ
EEL

330 ₽
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РОЛЛ С УГРЕМ ПОД МАНГОВЫМ СОУСОМ�   710 ₽ 
Ролл на основе сливочного сыра и копченого угря, авокадо, икры тобико, соуса унаги и мангового соуса

EEL ROLL WITH MANGO SAUCE 

«ФИЛАДЕЛЬФИЯ» ЛЮКС�   630 ₽

PHILADELPHIA LUXE ROLL

«ФИЛАДЕЛЬФИЯ РОЯЛ»�   630 ₽ 
Ролл на основе сливочного сыра, лосося, тунца, 
копченого угря, сливочного соуса и соуса унаги

PHILADELPHIA ROYAL ROLL 

«ФИЛАДЕЛЬФИЯ» С ЛОСОСЕМ / УГРЕМ�   570 ₽

SALMON / EEL PHILADELPHIA ROLL

«ФИЛАДЕЛЬФИЯ» КАРАМЕЛЬНАЯ�   630 ₽

PHILADELPHIA CARAMEL ROLL 

«ФИЛАДЕЛЬФИЯ» С ЛОСОСЕМ ТАТАКИ�   630 ₽

TATAKI SALMON PHILADELPHIA ROLL

ЗАПЕЧЕННАЯ «ФИЛАДЕЛЬФИЯ»  �   570 ₽ 
С ЛОСОСЕМ / УГРЕМ

SALMON / EEL BAKED PHILADELPHIA ROLL
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«КАЛИФОРНИЯ» С ЛОСОСЕМ / С КРАБОМ / С УГРЕМ / С КРЕВЕТКОЙ ТЕМПУРА�   590/690/590/690 ₽

CALIFORNIA ROLL  WITH SALMON / CRAB / EEL / TEMPURA SHRIMP 

«КАЛИФОРНИЯ», ЗАПЕЧЕННАЯ С ЛОСОСЕМ / КРАБОМ / УГРЕМ�   590/690/590 ₽

BAKED CALIFORNIA ROLL WITH SALMON / WITH CRAB / WITH EEL

«САМУРАЙ»�   660 ₽ 
Ролл с острым лососем, острым тунцом, острым угрем,
острой креветкой, острым гребешком, острой дорадо

SAMURAI 

СПАЙСИ-РОЛЛ С ЛОСОСЕМ ТАТАКИ�   690 ₽ 
И КАРТОФЕЛЕМ ПАЙ

SPICY ROLL WITH TATAKI SALMON AND STRAW POTATOES 

РОЛЛЫ 
ОСТРЫЕ
SPICY ROLLS 

С ЛОСОСЕМ
SALMON 

610 ₽

С ТУНЦОМ
TUNA 

610 ₽

С УГРЕМ
EEL 

610 ₽

С КРАБОМ
CRAB 

790 ₽
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«МИКС»�   590 ₽ 
Запеченный ролл на основе сливочного сыра и огурца,
острого угря и лосося, сырного соуса, соуса унаги и кунжута

MIX 

«ФЬЮЖЕН»�   590 ₽ 
Запеченный ролл на основе сливочного сыра и огурца, 
острого угря, острого лосося, острого гребешка, 
сырного соуса, соуса унаги и кунжута

FUSION 

ЛОСОСЬ / УГОРЬ / �   460/490/690/560 ₽ 
КРАБ / КРЕВЕТКА ТЕМПУРА  
С ЛИСТЬЯМИ САЛАТА

TEMPURA SALMON / TEMPURA EEL / TEMPURA CRAB / 
TEMPURA SHRIMP WITH LETTUCE

ТЕМПУРА ЛЮКС�   660 ₽

TEMPURA LUXE

КРЕВЕТКА В ТЕМПУРЕ С КАРТОФЕЛЕМ ПАЙ�   560 ₽

TEMPURA SHRIMP WITH STRAW POTATOES

РОЛЛЫ 
ЗАПЕЧЕННЫЕ

BAKED ROLLS 

С ЛОСОСЕМ
SALMON 

610 ₽

С УГРЕМ
EEL 

610 ₽

С ГРЕБЕШКОМ
SCALLOP 

630 ₽

С КРАБОМ
CRAB 

730 ₽

РОЛЛЫ  
В ТЕМПУРЕ
TEMPURA ROLLS 

С ЛОСОСЕМ
TEMPURA SALMON 

430 ₽

С УГРЕМ
TEMPURA EEL 

460 ₽

С КРЕВЕТКОЙ
TEMPURA SHRIMP 

530 ₽

КРАБ ТЕМПУРА
TEMPURA SHRIMP 

660 ₽
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ОСТРЫЙ СУШИ-СЕТ�   1310 ₽ 
Острые суши с лососем, с угрем, с тунцом, с дорадо, 
с крабом, с креветкой, с гребешком

SPICY SUSHI SET 

ЗАПЕЧЕННЫЙ СУШИ-СЕТ�   1310 ₽ 
Запеченные суши с лососем, с тунцом, с угрем, 
с дорадо, с крабом, с креветкой, с гребешком

BAKED SUSHI SET 

РОЛЛ-СЕТ�   1510 ₽ 
Ролл лосось, ролл тунец, «Филадельфия» с лососем, 
«Филадельфия» с угрем, темпура лосось, темпура угорь

ROLL SET 

ОСТРЫЙ РОЛЛ-СЕТ�   1310 ₽ 
Острый ролл с лососем, острый ролл с тунцом, 
острый ролл «Самурай»

SPICY ROLL SET 

САШИМИ-СЕТ�   1490 ₽ 
Сашими из лосося, креветки, угря

SASHIMI SET

СУШИ-СЕТ�   1510 ₽ 
Суши из лосося, копченого угря, красной икры, тунца, 
краба, креветки, гребешка, дорадо

SUSHI SET 

РОЛЛЫ 
«БОНИТО»

BONITO ROLLS

С ТУНЦОМ
TUNA BONITO ROLL

470 ₽

С ДОРАДО
DORADO BONITO ROLL

470 ₽

С ЛОСОСЕМ
SALMON BONITO ROLL

490 ₽

С УГРЕМ
EEL BONITO ROLL

490 ₽
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ЗАПЕЧЕННЫЙ РОЛЛ-СЕТ�   1470 ₽ 
Запеченный ролл с лососем, запеченный ролл с угрем, 
ролл «Фьюжен», ролл «Запеченный микс»

BAKED ROLL SET

«ФИЛАДЕЛЬФИЯ-СЕТ»�   1190 ₽ 
«Филадельфия с лососем»; «Филадельфия» с угрем; 
«Филадельфия», запеченная с лососем; 
«Филадельфия» запеченная с угрем

PHILADELPHIA SET

«КАЛИФОРНИЯ-СЕТ»�   1290 ₽ 
«Калифорния» с лососем, «Калифорния» с угрем, 
«Калифорния» с крабом, «Калифорния» темпура с креветкой

CALIFORNIA SET

ТАТАКИ-СЕТ�   1690 ₽ 
Суши с лососем татаки, суши с лососем в новом стиле, 
суши с тунцом в новом стиле, суши с дорадо в новом стиле, 
сливочный ролл с лососем и красной икрой, 
спайси-ролл с лососем татаки и картофелем пай

TATAKI SET

МЕГАСЕТ�   2310 ₽ 
«Филадельфия» с лососем, «Филадельфия» с угрем, «Калифорния» с лососем, «Калифорния» с крабом, 
темпура с лососем, темпура с угрем, запеченный ролл с лососем, запеченный ролл с угрем

MEGA SET 
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ПОКЕ С ЛОСОСЕМ / ТУНЦОМ / ДОРАДО / УГРЕМ   �   630 ₽ 
ВЕГЕТАРИАНСКОЕ  �   510 ₽

SALMON / TUNA / DORADO / EEL POKE / VEGETARIAN POKE 

САЛАТ «КАЙСО» / �   350/570/530 ₽ 
С КРАБОМ / С КРЕВЕТКОЙ ТЕМПУРА

KAISO SALAD / WITH CRAB / WITH TEMPURA SHRIMP

МИДИИ ЗАПЕЧЕННЫЕ / �   490/690 ₽ 
ЗАПЕЧЕННЫЕ С КРАБОМ

BAKED MUSSELS / BAKED MUSSELS WITH CRAB 

Холодные закуски Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Рыбное ассорти 310/30/20/1 980 80 65 17

Жареные баклажаны по-грузински 200/3/2 476 8 40 11

Рулетики из баклажанов с зеленью 
и соусом сотолия

165/60/5/5/5/2 419 6 35 19

Ассорти из пхали  
(свекла, паприка, шпинат)

150/80/2/2 773 13 55 57

Свекольная икра по бабушкиному рецепту 200/80/10/5/2 770 13 41 62

Сезонные овощи и зелень 435 103 5 2 17

Икра из грунтовых баклажанов 150/75/3/2 494 9 25 58

Домашние соленья 320 189 14 5 21

Печеная тыква с пряным соусом 200 391 5 34 17

Мурманская сельдь  
с молодым картофелем 

275 438 23 26 27

Мясное ассорти 400/30/10/5/5/3 1383 82 114 7

Куриный рулет со шпинатом 100/2 254 22 18 1

Буженина с чесноком и морковью 100/2 494 20 45 2

Говяжий язык с хреном 100/30/2 330 25 24 3

Бастурма 100/2 241 15 20

Ассорти грузинских сыров 250/10/15/2 851 52 70 4

Ассорти европейских сыров с медом 140/30/10/10/5/2 664 35 46 27

Тартар из говядины 130/50/75/1 шт. 443 21 38 4

Тартар из лосося 120/75 339 25 12 32

Карпаччо из говядины 150 483 24 42 2

Карпаччо из лосося 130 230 23 12 8

Брускетта с креветками 70 180 8 11 12

Брускетта с томатной сальсой 70 91 2 3 13

Брускетта с масляной рыбой 75 135 8 6 11

Брускетта с форелью слабой соли  
и сыром крем-чиз

75 150 9 7 12

Форель в соусе киндзмари 120/80/30 330 30 18 12

Айрани от Нани 250 174 6 12 10

Сациви по-мегрельски 233 477 20 42 4

Скумбрия малосольная с картофелем  
по-деревенски 

100/140/75/20/1 1209 45 86 65

Салаты Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Имеретинский салат 280 367 18 30 6

Салат по-грузински с грецким орехом 283 253 6 20 12

Салат по-грузински со специями 243 52 3 10

Буррата со спелыми томатами,  
печеным перцем и соусом песто 

150/30/174 684 31 50 27

 Оливье с колбасой 170 386 10 33 4

«Мимоза» 200/5/2 594 23 50 13

Салат с ромейном, авокадо и кунжутной 
заправкой

95 328 8 31 5

Овощной салат с ароматной зеленью  
и кахетинским маслом 

190 194 3 17 7

«Сельдь под шубой» 270 485 15 38 21

Свежий овощной салат с киноа, авокадо  
и яйцом пашот

290 364 12 26 21

Вегетарианский салат с авокадо 240 215 3 18 10

Салат «Бахор» 190 430 21 36 5

Салат из нежной говядины с копченым 
сыром сулугуни 

200/1 541 25 44 11

Салат по-аджарски с курицей 210 514 26 42 7

Салат с хрустящими баклажанами 280 692 7 56 39

Теплый салат с курицей  
и копченым сыром сулугуни 

260 601 34 46 13

Салат «Янгилик» 190 288 17 21 7

Салат «Ташкент» 180 723 19 88 14

Салат «Тил» 190 815 28 75 8

«Цезарь» с креветками 200 611 25 52 11

«Цезарь» с цыпленком 230 608 28 51 9

Теплый салат с форелью,  
томленной в медово-горчичном соусе 

235 468 26 31 21

Супы Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Томатный суп с морепродуктами 400 543 45 26 32

Крем-суп из брокколи с копченым лососем 350 356 15 32 15

Тыквенный крем-суп 300/2 234 3 14 23

Минестроне с соусом песто 370 101 4 1 20

Куриный суп-лапша с яйцом 300/35/2 411 15 26 31

Борщ по-ростовски с пампушками 350/30/1/84 778 34 47 55

Супы Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Грибная похлебка с перловкой 350/30/2 300 8 20 23

Балык-шурпа 350/3 170 26 4 8

Хашлама из баранины 350/2 643 34 49 18

Харчо с говядиной 350/2 643 73 31 18

Машхурда 300/40/1 426 19 29 23

Чучвара-шурпа 350/30/2 697 28 50 33

Суп лагман 380/20/2 935 34 67 50

Мучные горячие закуски Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Хачапури с грушей и сыром с плесенью 370 1127 38 68 92

Хачапури с грушей  
и сыром с плесенью

370 1286 36 77 112

Кутабы с зеленью 140/30 360 9 13 52

Кутабы с бараниной 150/30 460 19 20 51

Кутабы с картофелем 150/30 438 9 15 67

Кутабы с сыром 150/30 538 23 27 50

Кутабы с телятиной 150/30 393 19 12 51

Чебурек с бараниной 170 913 20 65 63

Чебурек с сыром и зеленью 170 961 23 69 62

Чебурек с телятиной 170 862 23 58 62

Ачма с мацони 300/180 960 40 57 72

Пирог с бараниной и картофелем 430 1185 36 55 136

Хачапури с тунцом 380 1083 47 54 102

Хачапури по-аджарски 430 1486 62 93 100

Хачапури по-гурийски 390 1486 62 93 100

Хачапури со шпинатом и сыром 450 1439 52 78 131

Хачапури по-мегрельски 500 1683 71 98 130

Хачапури по-имеретински 450 1440 60 76 130

Хачапури с копченым сулугуни 520 1750 73 104 130

Хачапури от тети Элисо 780 2304 104 153 127

Горячие закуски Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Пицца «4 сыра» 320 1082 44 54 105

Пицца «Карбонара» 340 1334 61 75 103

Пицца «Маргарита» 310 845 39 30 106

Пицца «Пеперони» 350 962 43 33 123

Пицца с ветчиной и грибами 370 851 40 30 105

Пицца с курицей, грибами и соусом песто 420 993 50 40 109

Жареные креветки по-грузински 200/2 926 50 66 34

Хинкали с телятиной (1 шт.) 100 200 9 5 30

Хинкали с бараниной (1 шт.) 100 215 9 7 30

Хинкали со свининой-говядиной (1 шт.) 100 237 9 9 30

Хинкали со шпинатом и сыром (1 шт.) 100 295 12 13 32

Хинкали с грибами (1 шт.) 100 308 7 16 35

Хинкали с телятиной жареные (1 шт.) 90 559 9 45 30

Хинкали с бараниной жареные (1 шт.) 90 575 9 47 30

Хинкали  
со свининой-говядиной  
жареные (1 шт.)

90 596 9 49 30

Хинкали со шпинатом и сыром жареные 
(1 шт.)

90 654 12 53 32

Хинкали с грибами жареные (1 шт.) 90 668 7 55 35

Хинкали черные с креветкой  
жареные (1 шт.)

100 241 18 6 29

Хинкали черные  
с креветкой (1 шт.)

100 241 18 6 29

Долма с бараниной 180/30/2 376 21 26 14

Долма со свининой и говядиной 180/30/2/2 574 12 51 17

Долма с уткой 100/40/60 574 12 51 17

Жареный сулугуни с томатами 240/2 580 33 49 3

Лобио «Харкалия» 240/80/40/2 1021 24 53 111

Золотистые мчади с сыром сулугуни 160/160/30/2 1139 23 91 58

Лобио по-кахетински с вафлями из мчади 200/80/50/2 865 17 47 92

Домашняя шаверма с соусом сацебели 320/30 804 42 44 60

Аджапсандал 280/2 412 5 32 25

Самса с бараниной 150 782 15 64 37

Самса с курицей 150 562 21 37 37

Чучвара отварная 200/30/2 937 28 63 64

Чучвара жареная 200/30/2 1310 28 105 64

Манты с мясом ягненка 210/30/1 772 22 62 30
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Горячие блюда Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Утка с яблоками 280/15 927 31 62 62

Обжаренный кальмар с кукурузой  
на гриле и вялеными томатами 

120/80/5 457 39 18 35

Форель, томленная в пергаменте  
с пряными овощами 

210/45/2 441 30 23 27

Судак с подкопченным киноа 120/120/40/5/1 728 45 36 57

Котлеты из индейки с овощами гриль  
и сливочным соусом

110/140/40 1030 29 90 26

Куриная котлета в хрустящей панировке  
с грибным соусом и пюре

130/180/20/15/2 1133 46 78 60

Котлеты по-домашнему от Петровны 200/200/40 1113 34 88 47

Котлеты из щуки и креветок,  
со свежим шпинатом и соусом биск

125/30/40/40/1 688 27 59 13

Бефстроганов из телячьей вырезки 
с картофельным пюре 

150/160/20/2 979 30 79 37

Пряные овощи с грибами 250 486 14 32 36

Томленые телячьи щечки  
с картофельным пюре 

100/180/42/5 1037 66 61 57

Тушеный ягненок с чечевицей 450/1 шт./30/5 995 57 66 42

Плов по-бухарски с курицей со свежими 
овощами

370/50/50/15 1110 40 60 103

Плов «Чайхана» с бараниной  
со свежими овощами

370/50/50/15 884 21 81 17

Плов узбекский с бараниной  
со свежими овощами

370/50/50/15 1143 28 74 91

Плов по-бухарски с курицей с соленьями 370/50/50/15 1134 43 60 106

Плов «Чайхана» с бараниной с соленьями 370/50/50/15 907 25 81 19

Плов узбекский с соленьями 370/50/50/15 1167 32 74 93

Ковурма по-фергански 350 645 36 47 18

Ковурма лагман 300/ 1 шт./20 1298 36 96 73

Мамалыга с тремя видами сыра 400/80 717 27 21 105

Эларджи с мацони 350/180 1007 48 55 81

Цицила по-гальски 1 шт./30/16/100 2677 154 187 93

Чкмерули 1 шт./150/2 2373 150 186 24

Кучмачи 275/10 545 36 38 15

Оджахури из свинины 500 1286 29 109 46

Оджахури из курицы 500 1003 41 73 45

Чанахи 350/5 552 27 40 20

Чашушули 300/2 909 40 72 25

Солянка по-кутаисски 250/10/2 857 25 76 19

Паста «Болоньезе» 350 755 29 40 69

Пенне с копченой форелью  
и красной икрой 

277 772 29 47 57

Спагетти «Карбонара» с цыпленком 357 1305 62 83 77

Паста с морепродуктами 380 880 47 48 64

Паста с соусом песто и страчателлой 380 864 24 49 81

Шашлыки / гриль Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Садж из баранины 1860/7 2906 92 228 121

Садж из курицы 1860/7 2754 114 202 120

Садж из свинины 1860/7 3895 88 335 132

Шашлык из свинины 200/147 1350 46 113 38

Шашлык из куриного бедра 200/147 778 64 42 36

Шашлык из корейки ягненка 180/147 878 53 58 36

Шашлык из мякоти ягненка 200/147 928 51 65 35

Люля-кебаб из курицы 180/147 686 43 42 35

Люля-кебаб из баранины 170/147 752 35 52 35

Люля-кебаб из рыбы 180/147 762 57 42 39

Глазированные маринованные  
свиные ребра 

250/50/30 1165 52 89 40

Рубленый бифштекс из говядины  
и ягненка с молодым картофелем 

180/1 шт./ 
100/40/30/2

932 45 71 29

Куриная грудка на гриле 160/30/3 735 49 54 14

Овощи на гриле 260/2/30/2 583 5 53 22

Стейк рибай 250/30/18/2 694 47 49 15

Стейк мачете 200/30/18/2 838 53 62 16

Фермерская вырезка из говядины 180/30/18/2 807 47 64 11

Средиземноморская дорада/сибас 1 шт./30/60 490 2 52 5

Стейк из форели 150/30/40 770 35 68 3

Королевские креветки с томатной сальсой 4 шт./85/15 710 75 39 15

Гарниры Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Шпинат с фасолью 170 357 7 30 14

Гарниры Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Жареный картофель с грибами 260/30/2 864 9 66 58

Картофельное пюре 200/2 397 6 27 32

Картофель фри 150 392 3 35 17

Запеченный беби-картофель с чесноком 200/2 214 4 7 34

Початок кукурузы 1 шт.*225 226 8 6 35

Брокколи и цветная капуста  
с пармезаном 

200 140 12 6 10

Греча с грибами 300 1010 29 37 140

Хлеб Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Лаваш из печи с соусом сацебели 110/30 379 8 10 63

Чиабатта ржаная 150 384 12 6 72

Чиабатта пшеничная 150 384 12 6 72

Лаваш армянский 80 247 9 1 51

Хлебная корзина 350 1037 28 20 186

Бриошь 100 319 9 8 54

Соусы Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Ткемали 40 19 4

Сацебели 40 13 1 2

Чесночный 40 41 1 3 3

Мацони 40 40 1 3 2

«Нью-Йорк» 40 41 1 1 9

Тартар 40 125 1 13 1

Десерты Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Шоколадный торт 220/20/2 1218 13 65 144

Фундуковый торт 150/2/1 802 13 54 66

Фисташковый рулет 110/4 454 8 26 46

Сырный торт с соленой карамелью 176 807 13 62 50

Нежный манговый мусс 159 461 7 26 51

Банановый торт 160/5/3/1 526 8 30 57

«Сметанник» 150/20/5/1 454 5 29 43

«Тирамису» 170/5/1/4 587 9 39 51

Чизкейк классический с ягодным соусом 200/20/20/10/1 587 9 39 51

Черничный пирог 190/50/30/5/2/1 971 13 62 90

Эклер ванильный 125/1/1 606 8 46 40

Эклер шоколадный 125/2/1 613 8 46 42

Маскарпоне с клубникой 172 427 5 30 33

«Шоколадная шкатулка» 125/50/8/1 682 8 43 66

Сезонные фрукты (1 кг) 1000/3 155 2 1 34

Чурчхела с грецким орехом 80/50/2/1 434 6 21 55

Чурчхела с фундуком 80/50/2/1 429 7 22 52

Пеламуши 160/10/1/1 385 6 2 85

Заварные булочки 150/10/2/1/1 606 7 45 43

Варенье 150 429 1 106

Мед 50 165 41

Мороженое 50 114 2 8 10

Сорбеты 50 61 1 2 12

«Графские развалины» 180/15/1 755 12 37 94

«Наполеон» 200/20/2 877 14 62 64

«Медовик» 170/15/3/1/1 809 7 43 97

«Згапари» 130/5/4/1/1 531 7 24 72

Морковный торт 150/10/5/6 734 8 46 71

Безе с ягодным соусом 120/30/20/10/1 760 11 32 106

Кофе по-сухумски 50/17 125 2 5 19

«Када» 120/5/5 751 11 32 104

Орешки со сгущенкой 132/1/0,5 962 13 59 94

Япония: Салаты Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Салат «Кайсо» 160 284 4 21 19

«Кайсо» с крабом 155/30 301 10 21 18

«Кайсо» с креветкой темпура 140/40 322 13 16 31

Поке с лососем 220 460 20 15 61

Поке с тунцом 220 444 22 13 61

Поке с дорадо 225 807 19 26 123

Поке с угрем 220 424 14 15 58

Поке вегетарианское 220 506 14 11 88

Мидии запеченные 130 452 17 38 10

Мидии, запеченные с крабом 135 459 19 38 10

Япония: Супы Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Мисо-суп 350 111 8 4 10

Мисо-суп с лососем 350 152 14 6 10

Мисо-суп с морепродуктами 350 155 14 7 10

«Том Ям» с морепродуктами 450 641 21 29 73

«Том Ям» с курицей 450 630 24 27 72

Острый суп «Кимчи»  
с морепродуктами 

350 224 18 11 14

Япония: Сашими Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Сашими из лосося 80 77 10 3 2

Сашими из тунца 85 65 13 1 2

Сашими из угря 88 218 11 17 5

Сашими из креветки 78 49 10 2

Сашими из красной икры 95 81 9 4 3

Сашими из гребешка 90 71 8 1 7

Сашими из дорадо 75 53 9 1 2

Сашими из лосося татаки 85 399 11 17 50

Сашими из тунца татаки 80 376 12 14 50

Сашими из дорадо татаки 80 375 9 15 50

Сашими из гребешка татаки 90 394 9 15 56

Сашими из лосося темпура 80 159 14 4 16

Япония: Суши Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Лосось 33 60 4 1 9

Тунец 33 59 4 10

Дорадо 32 53 3 9

Угорь 31 95 3 5 10

Гребешок 32 53 3 9

Креветка 30 49 3 9

Краб 31 57 3 10

Красная икра 34 82 5 2 10

Лосось татаки 33 60 4 1 9

Лосось в новом стиле 35 61 4 1 9

Тунец в новом стиле 35 56 4 9

Дорадо в новом стиле 34 55 3 9

Япония: Острые суши Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Лосось 40 97 4 4 11

Тунец 40 97 4 4 11

Дорадо 40 92 4 4 11

Угорь 40 125 4 7 11

Креветка 40 99 4 5 11

Гребешок 40 82 4 2 11

Краб 40 85 4 3 10

Япония: Запеченные суши Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Лосось 40 108 5 5 11

Тунец 40 108 5 5 11

Угорь 40 136 4 8 11

Дорадо 40 104 5 5 11

Гребешок 40 93 5 3 12

Креветка 40 110 4 5 11

Краб 40 96 5 4 11

Япония: Роллы Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Огурец 140 245 6 1 53

Авокадо 140 324 6 9 54

Лосось 140 289 14 3 51

Тунец 140 273 15 1 51

Угорь 140 401 14 14 55

Вегетарианский ролл 170 398 10 4 82

«Джусто» 200 377 24 10 48

«Мадагаскар» 280 556 20 18 80

«Камчатка» 235 552 20 21 70

Сливочный ролл с лососем  
и красной икрой 

245 609 24 24 75

«Киото» 240 345 20 11 41

Ролл с угрем под манговым соусом 210 591 18 29 66

Япония: Роллы «Филадельфия» Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

«Филадельфия» с лососем 200 482 19 17 63

«Филадельфия» с угрем 190 598 16 29 67

Япония: Роллы «Филадельфия» Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

«Филадельфия» люкс 230 503 22 18 63

«Филадельфия Роял» 240 543 19 21 70

«Филадельфия» карамельная 230 523 19 17 74

«Филадельфия» с лососем татаки 230 497 19 17 68

«Филадельфия» с лососем запеченная 230 513 21 18 67

«Филадельфия» с угрем запеченная 225 646 19 32 71

Япония: Роллы «Калифорния» Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

«Калифорния» с лососем 210 398 18 9 61

«Калифорния» с крабом 210 382 18 7 62

«Калифорния» с угрем 210 474 18 17 63

«Калифорния» с креветкой темпура 220 515 21 12 80

«Калифорния», запеченная с лососем 185 413 19 15 50

«Калифорния», запеченная с крабом 180 389 18 13 50

«Калифорния», запеченная с угрем 185 470 19 21 50

Япония: Острые роллы Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

С лососем 170 422 14 17 53

С тунцом 170 424 15 17 53

С угрем 170 494 13 25 53

С крабом 170 394 14 14 53

«Самурай» 200 477 18 18 60

Спайси-ролл с лососем татаки и 
картофелем пай 

240 608 21 24 77

Япония: Запеченные роллы Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

С лососем 200 527 18 24 59

С угрем 200 596 18 32 59

С гребешком 200 488 18 19 60

«Микс» 215 611 20 32 60

«Фьюжен» 230 583 24 28 60

С крабом 200 496 18 21 59

Япония: Роллы в темпуре Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Лосось темпура 150 361 15 9 56

Угорь темпура 150 444 14 16 60

Креветка темпура 160 409 15 6 75

Краб темпура 150 381 14 10 60

Темпура люкс 200 559 30 20 65

Креветка в темпуре с картофелем пай 190 525 18 11 87

Лосось темпура с листьями салата 195 499 17 13 78

Угорь темпура с листьями салата 200 543 17 19 77

Краб темпура с листьями салата 215 485 16 13 76

Креветка темпура с листьями салата 235 549 17 14 89

Япония: Роллы «Бонито» Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

«Бонито» с лососем 220 470 23 13 66

«Бонито» с тунцом 200 412 22 7 66

«Бонито» с угрем 220 507 19 18 66

«Бонито» с дорадо 190 365 18 3 66

Япония: Сеты Выход, г Ккал Белки, г Жиры, г Углеводы, г

Сашими-сет 383 443 50 22 10

Суши-сет 256 509 29 9 77

Острый суши-сет 280 677 29 30 74

Запеченный суши-сет 280 755 33 34 79

Ролл-сет 485 1226 47 38 175

Острый ролл-сет 370 902 32 35 114

Запеченный ролл-сет 422 1158 40 58 119

«Филадельфия-сет» 423 1121 38 48 134

«Калифорния-сет» 460 926 38 30 127

Татаки-сет 655 1509 64 51 199

Мегасет 775 1945 69 76 246
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Прейскурант с информацией для потребителя, соответствующий требованиям По-
становления Правительства РФ от 15.08.1997 № 1036 (ред. от 04.10.2012) «Об утверж-
дении Правил оказания услуг общественного питания», находится в уголке потреби-
теля. Предоставляется гостям по первому требованию. Продукция общественного 
питания и оказываемая услуга соответствуют требованиям ГОСТ 30390-2013 «Меж-
дународный стандарт. Услуги общественного питания. Продукция общественного 
питания, реализуемая населению. Общие технические условия». Все цены указаны 
в рублях. Оплата производится в рублях или основными кредитными картами. Дан-
ное издание является рекламным материалом. Если у вас имеется аллергия на каки-
е-либо продукты, пожалуйста, сообщите об этом официанту. На фотографиях исполь-
зованы элементы декора. Подача блюд может отличаться от представленной в меню.


