
Б А Н К Е Т Н Ы Е   
П Р Е Д Л О Ж Е Н И Я



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 540 г

Антипасти (салями с трюфелем, парма, пармезан,

артишоки, вяленые томаты, оливки, гриссини)

Паштет из печени цыпленка с конфилюром из груши

Брускетта с томатами

Салат с хрустящим баклажаном и томатами

Цезарь с цыпленком

Салат с кальмаром на гриле и фенхелем

Фокачча с пармезаном / прованскими травами

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 г 
индивидуальная подача на выбор гостей

Треска с ризотто из кабачков с эстрагоном

Печень по-венециански

ДЕСЕРТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г

Медовик

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  500 мл 

Минеральная вода Aqua Panna / San Pellegrino

Итальянский кофе / заварной чай 

М Е Н Ю  У Ж И Н А
3000 ₷ на человека

Данное предложение включает сервисный сбор 10%



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 640 г

100 г

200 г 

Антипасти (салями с трюфелем, парма, пармезан,

артишоки, вяленые томаты, оливки, гриссини)

Ассорти сыров (пармезан, качотта с перцем, горгондзола, бри)

Паштет из печени цыпленка с конфилюром из груши

Брускетта с тунцом и перепелиным яйцом

Печеная свекла с кремом из брынзы

Салат с хрустящим баклажаном и томатами

Цезарь с цыпленком 

Салат с манго и тунцом на гриле

Фокачча с пармезаном / прованскими травами

ТЕПЛАЯ ЗАКУСКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Блины с красной икрой и сметаной

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
индивидуальная подача на выбор гостей

Сибас в банановом листе

Филе-миньон с белыми грибами и трюфельным пюре

ДЕСЕРТ .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г

500 мл 

Ягодный торт

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Минеральная вода Aqua Panna / San Pellegrino 

Итальянский кофе / заварной чай

М Е Н Ю  У Ж И Н А
4000 ₷ на человека

Данное предложение включает сервисный сбор 10%



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  540 г

Антипасти (салями с трюфелем, парма, пармезан,

артишоки, вяленые томаты, оливки, гриссини)

Тартар из лосося

Карпаччо из говядины с трюфельным айоли

Паштет из печени цыпленка с конфилюром из груши

Моцарелла со спелыми томатами

Овощной салат с крабом и креветками гриль

Салат с хрустящим баклажаном и томатами

Салат с манго и тунцом на гриле

Фокачча с пармезаном / прованскими травами

ТЕПЛАЯ ЗАКУСКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  100 г

Запеченные фаланги камчатского краба

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 г

индивидуальная подача на выбор гостей

Лосось в икорном соусе с овощами в соусе свит чили

Филе-миньон с белыми грибами и трюфельным пюре

Утиная ножка конфи с картофельным пюре

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . 500 мл

Минеральная вода Aqua Panna / San Pellegrino 

Итальянский кофе / заварной чай

М Е Н Ю  У Ж И Н А
7000 ₷ на человека

Данное предложение включает сервисный сбор 10%

WELCOME  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 0 0  м л  /  30 г 

PROSECCO brut , Decordi
Ассорти сыров (пармезан, качотта с перцем, горгондзола, бри)



О Б Щ И Е  
УС Л О В И Я  
Б Р О Н И Р О В А Н И Я

- предложения актуальны при бронировании стола от 10-и персон

- стол бронируется по предварительной оплате

- в счет включается 10% сервисный сбор

- дополнительные затраты, связанные с индивидуальным подходом и
пожеланиями оплачиваются отдельно



КО Н ТА К Т Ы

Приморский пр-кт 80ст1 

«Тинькофф арена» 

3й этаж

 c 12:00 до 23:00 

Тел.: +7 921 551 41 45  

mais.manager@ginzaproject.com

https://ginza.ru/spb/restaurant/mais

https://ginza.ru/spb/restaurant/mais



