
ПОСТНОЕ МЕНЮ
LENTEN MENU
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Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И  И  С А Л А Т Ы

СВЕК ЛА ПЕЧЕНАЯ С СОУСОМ ИЗ ТРЕХ ВИДОВ ОРЕХА �  210/1/1/1  280 )

BEETROOT WITH THREE KINDS OF NUTS SAUCE

ПЕЧЕНЫЙ БАК ЛАЖАН
с вафлями из мчади и ореховой начинкой�  190/80/5/3/2 490 )

BAKED EGGPLANT WITH MCHADI WAFFLES AND NUT FILLING

ПХАЛИ  
С ВАФЛЯМИ ИЗ МЧАДИ �  150/50/5/5/1  320 )

Фирменные пхали с добавлением грецких орехов 
и острых абхазских специй.  Подаются с вафлями 
из мчади (кукурузной муки)

PKHALI  WITH MCHADI WAFFLES

Specialty pkhal i  with addit ion of nuts  
and hot Abkhazian spices.  It  is  served  
with mchadi  waffles made from corn f lour

C O L D  S T A R T E R S  A N D  S A L A D S
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Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И  И  С А Л А Т Ы

ОВОЩНОЙ САЛАТ С КАХЕТИНСКИМ МАСЛОМ �  190  330 )

VEGETABLE SALAD WITH KAKHETIAN OIL

ОЛИВЬЕ С ПОСТНОЙ КОЛБАСОЙ �  200  280 )

RUSSIAN SALAD WITH LENTEN SAUSAGE

САЛАТ С КИНОА И КУКУРУЗОЙ �  230/15  390 ) 

QUINOA AND CORN SALAD

ВИНЕГРЕТ С СОЛЕНЫМИ ГРИБАМИ �  270 330 )

VINEGRET WITH SALTED MUSHROOMS

C O L D  S T A R T E R S  A N D  S A L A D S
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БОРЩ �  350/30/60/2  340 )

BORSCH

ФАСОЛЕВЫЙ СУП �  300/60/2  280 )

BEAN SOUP

ГРИБНАЯ ПОХ ЛЕБКА �  350/30/2  380 )

MUSHROOM SOUP

ТЫКВЕННЫЙ СУП �  300/2  340 )

Наваристый суп из запеченной тыквы, 
моркови и лука.  Украшается ореховым 
маслом и тыквенными семечками

PUMPKIN SOUP

Rich soup  with baked pumpkin,  carrot  
and onion.  It  is  decorated with nut oi l  
and pumpkin seeds

С У П Ы S O U P S
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ВЕГЕТАРИАНСКИЙ БУРГЕР
Какое-то описание у этого блюда  
будет скорее всего�  000  000 )

ВЕГЕТАРИАНСКИЙ БУРГЕР

Какое-то описание у этого блюда  
будет скорее всего

МИНИ-ХАЧАПУРИ С ОВОЩАМИ �  190  280 )

MINI KHACHAPURI WITH VEGETABLES

ВЕГЕТАРИАНСКИЙ БУРГЕР
C котлетой из фалафеля  
и картофелем фри�  260/80/30  480 )

VEGETARIAN BURGER WITH FALAFEL CUTLET 
AND FRENCH FRIES

ЛОБИАНИ �  210  410 )

LOBIANI

Г О Р Я Ч Е Е M A I N  C O U R S E
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ГОЛУБЦЫ ОВОЩНЫЕ�  270/30/2  320 )

STUFFED CABBAGE WITH VEGETABLES

КУТАБЫ С ЗЕЛЕНЬЮ �  130/30  320 )

QUTABS WITH GREENS

ХИНКАЛИ С ГРИБАМИ �  80  70 )

KHINKALI  WITH MUSHROOMS

ПРЯНЫЕ ОВОЩИ С ГРИБАМИ�  250  450 )

FRAGRANT VEGETABLES WITH MUSHROOMS

КВАРИ ПО-АДЖАРСКИ  
С ГРИБАМИ �  160/100  340 )

ADJARIAN-STYLE KVARI WITH MUSHROOMS

МАНТЫ С ЧЕЧЕВИЦЕЙ �  220/30  390 )

MANTY WITH LENTIL

КОТЛЕТЫ ИЗ ФАЛАФЕЛЯ 
С КАБАЧКАМИ �  140/80/1/1  380 )

FALAFEL CUTLETS WITH ZUCCHINI

ГРЕЧА С ГРИБАМИ  
И ЖАРЕНЫМ ЛУКОМ �  190  190 )

BUCKWHEAT WITH MUSHROOMS  
AND FRIED ONIONS
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ШОКОЛАДНО- 
ВИШНЕВЫЙ ТОРТ �  130/8/1/1  310 )

Нежный десерт из шоколадного бисквита 
с добавлением какао,  вишневого сока, 
винного уксуса и темного шоколада. 
Подается с красной смородиной и мятой

CHOCOLATE CHERRY CAKE

A del icate chocolate sponge cake dessert 
with cocoa,  cherry juice,  wine vinegar  
and dark chocolate.  It  is  served with red 
currant and mint

БЕЗЛАКТОЗНЫЙ БЕЗГЛЮТЕНОВЫЙ БАНАНОВЫЙ ТОРТ �  150/5/3/1  340 )

GLUTEN-FREE AND LACTOSE-FREE BANANA CAKE

ЯГОДНЫЙ «МЕДОВИК» �  180/5/4/4  320 )

BERRY HONEY CAKE

Д Е С Е Р Т Ы D E S S E R T S



Проведение
детских дней  рождения
от 8 500 руб.

Скидка 
в день рождения

20 %

При проведении 
свадебного торжества 
горка шампанского в подарок 

Торт
по индивидуальному заказу
от 2500 руб.

Т А Б Л И Ц А  К А Л О Р И Й Н О С Т И  Б Л Ю Д

НАЗВАНИЕ БЛЮДА Белки, г Жиры, г Углеводы, г ккал

САЛАТЫ И ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Винегрет с солеными грибами 4 15 20 232

Печеный баклажан с вафлями из мчади 10 20 53 435

Пхали с вафлями из мчади 10 30 39 468

Свекла печеная с соусом из трех видов орехов 10 41 12 455

Овощной салат с кахетинским маслом 4 17 7 196

Оливье с постной колбасой 11 33 24 434

Салат с киноа и кукурузой 9 23 35 384

СУПЫ

Тыквенный суп 4 12 29 241

Борщ постный 10 19 59 450

Фасолевый суп 7 4 47 249

Грибная похлебка 5 15 32 287

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

Квари по аджарски с грибным соусом 11 14 57 404

Лобиани 11 26 60 521

Пряные овощи с грибами 11 32 31 452

Манты с чечевицей 13 36 43 480

Вегетарианский бургер 80 172 504 3886

Котлеты из фалафеля с кабачками 11 31 46 509

Кутабы с зеленью 9 19 47 394

Хинкали с грибами 6 15 27 271

Греча с грибами и жаренным луком 10 25 44 437

Мини хачапури с овощами 10 39 58 618

Овощные голубцы 10 19 48 404

ДЕСЕРТЫ

Шоколадно-вишневый торт 4 15 53 366

Ягодный медовик 7 17 115 647

Безлактозный,безглютеновый банановый торт 4 22 56 439



Оплата производится в рублях или основными картами. 
Более подробную информацию о выходе блюд 
и калорийности вы можете узнать у официанта.

Payment in rubles or via primary bank cards. Please ask 
your waiter for information about output weight and 

energy value of the meals.


