


VOLGA-VOLGA — уникальный ресторан-теплоход первого класса с открытой палубой, ежедневно совершающий круизы по Неве 
через знаменитые мосты Петербурга: Дворцовый, Биржевой, Тучков, Благовещенский, Сампсониевский — по уникальным набережным: 
Адмиралтейской, Университетской, Дворцовой. Остается лишь наслаждаться, затаив дыхание.

Volga-Volga is a unique first class boat restaurant with an open deck, cruising daily along Neva river through the famous bridges of St. Petersburg: Palace bridge, Birzhevoy, 
Tuchkov, Blagoveshchensky, Sampsonievsky and along unique embankments: Admiralty, University, Palace. All you need to do is take a deep breath and enjoy the views.



* Круизы осуществляются для компаний от 10 человек
Cruise can be ordered for a group of 10 people and more
* 我们只可以为了十个人以上的人群进行旅游

** Маршрут круиза может быть изменен из-за погодных  
условий, а также во время городских мероприятий
The route may be modified depending on weather conditions 
and during major city events
** 由于天气条件或者城市活动我们可以改变水路旅游的路线

РАСПИСАНИЕ КРУИЗОВ

	 1 3 : 0 0 	 — 	 1 4 : 0 0 

	 1 5 : 0 0 	 — 	 1 6 : 0 0 

	 1 9 : 0 0 	 — 	 20:00 

	 2 2 : 0 0 	 — 	 2 3 : 0 0

	 00:00	 — 	 0 1 : 0 0

Cruise timetable 
水路旅游时刻表

Р е с т о р а н - т е п л о х о д 
Vo l g a -Vo l g a  с о в е р ш а е т 
е ж е д н е в н ы е  к р у и з ы  п о  Н е в е *  * *

Домик Петра Первого — Ростральные 
колонны — Зимний дворец — Стрелка 
Васильевского Острова — Мраморный 
дворец — Крейсер «Аврора» — 
Александровская колонна — Летний сад — 
Исаакиевский собор — Троицкий мост — 
Дворцовый мост — Благовещенский мост

Сabin of Peter the Great — Rostral columns — 
Winter Palace — Spit of Vasilievsky island — Marble 
Palace — Cruiser “Aurora” — Alexander Column — 
Summer Garden — Saint Isaac's Cathedral — 
Blagoveschensky bridge

Daily cruises along Neva river 
on Volga-Volga restaurant-boat  

彼得大帝小屋——古战船船头纪念柱——冬宫——
瓦西里岛长滩——大理石宫——阿芙罗拉号巡洋
舰——亚历山大柱——夏园——圣以撒主教座
堂——圣三一桥——宫廷桥——圣母领报桥

Volga-Volga游船上饭店每天进行涅瓦河上的水路旅游 * **
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Т У Р И С Т И Ч Е С К И Й  С Е Т 
О Т  Ш Е Ф - П О В А Р А

д е й с т в у е т  с  1 2 : 0 0  д о  1 8 : 0 0
Lunch 12 pm–6 pm

午餐 12:00 – 18:00



СЕТ 1
ДЛ Я Г РУП П ОТ 8 Ч Е ЛО ВЕК

стоимость на 1 человека :

1590 "

СЕТ 2
ДЛ Я Г РУП П ОТ 8 Ч Е ЛО ВЕК

стоимость на 1 человека :

2500 "

СЕТ 3
ДЛ Я Г РУП П ОТ 8 Ч Е ЛО ВЕК

стоимость на 1 человека :

2900 "

ОЛИВЬЕ / ФЕРМЕРСКИЙ САЛАТ 
Russian salad / Farm salad
俄式土豆沙拉“奥利维尔”/ 农场沙拉

БЕФСТРОГАНОВ С ГРИБАМИ / 
КОТЛЕТЫ ИЗ ТРЕСКИ / 
НЕЖНЫЕ КУСОЧКИ КУРИЦЫ 
Beef stroganoff with mushrooms / 
Tender cutlets of cod / Tender pieces of chicken
炒牛肉丝与蘑菇 / 精致的鳕鱼肉饼 / 精致的鸡块

МОРС КЛЮКВЕННЫЙ 

Сranberry drink / 酸果蔓汁

САЛАТ С КОПЧЕНЫМ ЛОСОСЕМ 

И ПЕЧЕНЫМИ ОВОЩА МИ
Salad with smoked salmon and baked vegetables 
熏鲑鱼和烤蔬菜沙拉

БОРЩ
Borsch / 红菜汤 (罗宋汤)

СИБИРСКИЕ ПЕЛЬМЕНИ
Siberian pelmeni / 西伯利亚饺子

ТРАДИЦИОННЫЙ  
РУССКИЙ ТОРТ «НАПОЛЕОН»
Traditional Russian cake Napoleon 
俄罗斯传统蛋糕《拿破仑》

ИГРИСТОЕ 
Cava “Heretat El Padruell” Brut — Garcia Carrion
Sparkling wine / 发泡卡瓦酒

САЛАТ С ГРУШЕЙ,  
КОЗЬИМ СЫРОМ, КЛУБНИКОЙ
Salad with pear, goat cheese and strawberry 
梨、草莓沙拉配羊奶奶酪

ГАСПАЧО
Gazpacho / 西班牙冷汤

ФИЛЕ СИБАСА С АРТИШОКАМИ 

Sea bass fillet with artichokes / 香煎鲈鱼配菊蓟

ЭКЛЕРЫ С ЗАВАРНЫМ КРЕМОМ 
Eclair with custard / 吉士奶油卷

ИГРИСТОЕ 

Cava “Heretat El Padruell” Brut — Garcia Carrion
Sparkling wine / 发泡卡瓦酒



Т У Р И С Т И Ч Е С К И Й  С Е Т 
О Т  Ш Е Ф - П О В А Р А

д е й с т в у е т  с  1 8 : 0 0  д о  0 1 : 0 0
Lunch 12 pm–6 pm

午餐 12:00 – 18:00



СЕТ 4
ДЛ Я Г РУП П ОТ 8 Ч Е ЛО ВЕК

стоимость на 1 человека :

3500 "

СЕТ 5
ДЛ Я Г РУП П ОТ 8 Ч Е ЛО ВЕК

стоимость на 1 человека :

4900 "

ОЛИВЬЕ
Russian salad / 俄式土豆沙拉“奥利维尔”

БЛИНЫ С КРАСНОЙ ИКРОЙ И АССОРТИ РУССКИХ ЗАКУСОК
Pancakes with red caviar and set of Russian appetizers 
薄煎饼配红鱼子酱和俄式小菜拼盘

СТЕЙК ЛОСОСЯ С ГОРЧИЧНЫМ СОУСОМ
Salmon steak with mustard sauce / 鲑鱼排配芥末酱

ЧЕРЕШНЕВЫЙ ПИРОГ
Sweet cherry pie / 樱桃馅饼

ИГРИСТОЕ Cava “Heretat El Padruell” Brut — Garcia Carrion
Sparkling wine / 发泡卡瓦酒

САЛАТ С ТУНЦОМ И ЭСТРАГОНОВОЙ ЗАПРАВКОЙ
Salad with tuna and tarragon dressing / 金枪鱼龙蒿沙拉

ЖЮЛЬЕН С МОРЕПРОДУКТАМИ 
Julienne with seafood / 朱利安海鲜汤

СИБАС С СОУСОМ ИЗ КАПЕРСОВ И ТАДЖАССКИХ ОЛИВОК
Sea bass with sauce made of caper and Taggiasca olives 
鲈鱼配刺山柑酱和意大利塔贾橄榄

«ТИРАМИСУ»
Tiramisu / 提拉米苏

ИГРИСТОЕ Cava “Heretat El Padruell” Brut — Garcia Carrion
Sparkling wine / 发泡卡瓦酒



КО НТА КТ Ы:

тел.: 8 (812) 900-83-38 

a.bejanova@gmail.com
volga-volga@ginzaproject.com


